und 20 °C bei Schritten von jeweils 1 K
beliebig einstellbar sein.

— Die Lufterlaufzeit muB durch ein Zahlwerk
angezeigt werden.

— Die Umschaltung auf Handbetrieb muf
moglich sein.

Mit dieser Automatisierungsiosung der o.g.
Aufgabenstellung wurden die Investitionen von
44 M/t Lagerkapazitat (LA 374) auf 15 M/t
(BMSR-Projekt fiir 16-kt-Anlage) gesenkt. Wie
bereits im Pkt.2 erwzhnt, werden alle Spei-
sekartoffel- und Gemiiselagerhauser mit Auto-
maten ausgeriistet, die nach dieser einheitlichen
Grundfunktion arbeiten. Die Abweichungen fiir
die verschiedenen Lagergiiter sind nur gering.
Bei der weiteren Entwicklung der BMSR-
Technik fur Kartoffel- und Gemiiselagerhauser
sind neue technische Losungen zu erwarten und
wiinschenswert. Wichtig sind dabei besonders
die weitere Erhohung der Funktionssicherheit
und die Vervollkommnung der Programme.
Dazu sind der Einsatz elektronischer Bauele-
mente und die Verwendung von Taupunkt-
fiihlern, die eine hohere MeBgenauigkeit und
Lebensdauer gegeniiber den bisherigen Typen

aufweisen, anzustreben. Zur Zeit muB auf die
Zuluftregelung nach Taupunkttemperatur ver-
zichtet werden. Fiir die Haufenlager dlteren
Typs, die mit Holzklappen fiir die Zuluftregu-
lierung ausgeriistet sind, sind geeignete Klap-
penstellmechamsmen zu enlw:ckeln und zu
erproben.

6. Zusammenfassung

Die Entwicklung und Erprobung von Luftungs-
automaten fiir die Kartoffel- und Gemiiselage-
rung weisen gegenwirtig einen Stand auf, der
den Einsatz in den Lagerhausern der kommen-
den Generation in vollem Umfang rechtfertigt.
Fiir die Rationalisierung bestehender Anlagen
steht ein relativ billiger Automat zur Verfiigung.
Die Automatisierung der Liiftung soll helfen,
subjektive Fehler starker als bisher zu ver-
meiden, um die quantitativen und qualitativen
Verluste zu verringern. Bei einer Senkung der
Verluste um 2 % hat die BMSR-Anlage des
16-kt-Speisekartoffellagers eine RiickfluBdauer
von 5 bis 6 Jahren. Durch Einsparung von
Liftungswarten ist eine Steigerung der Arbeits-
produktivitit moglich. Die Grundfondsokono-
mie verbessert sich durch die bei sinkenden

Verlusten moglichen hoheren. Auslagerungs-
mengen. Zu diesen dkonomischen Vorteilen
kommt eine Verbesserung der Arbeits- und
Lebensbedingungen fiir den Lagerwart hinzu.
Das bestarkt die Forderung, neue Lagerhauser
grundsitzlich mit BMSR-Technik auszurii- °
sten.
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Speisekartoffel-Kiihllagerung in bestehenden ALV-Anlagen

Dr.E. Potke, KDT, Ingenieurbiiro fiir Lagerwirtschaft Obst-Gemiise-Speisekartoffeln GroB Liisewitz

Auf dem IX. Parteitag der SED wurde kritisch
festgestellt, daB die Kartoffelqualitit fiir die
Versorgung der Bevolkerung sowie das Niveau
und die Stabilitit der Ertrage noch nicht den
Anforderungen entsprechen[1].
Die Losung dieser Probleme erfordert ein enges
Zusammenwirken aller an der Kartoffelpro-
duktion Beteiligten und die komplexe Nutzung
der Intensivierungsfaktoren Ziichtung, Chemi-
sierung und Mechanisierung.
Eine fiir die Qualitatserhaltung der Kartoffeln
bisher in der DDR kaum genutzte technische
Losung ist die Kiihllagerung, d.h. der Einsatz
technisch erzeugter Kilte zum Erreichen bzw.
Erhalten der optimalen Lagertemperatur.
Uber grundlegende Untersuchungen zur Ver-
lustminderung und zur verbesserten Qualitats-
erhaltung durch die Kiihllagerung mit Stapel-
hohen bis 8 m bei gesackter Ware und bei einer
Lagerperiode bis Juni wurde in [2] berichtet.
Die Lagerungsverluste, insbesondere durch
Schwund, Keimung und Faulnis, waren bei der
Kiihllagerung jeweils bedeutend geringer als bei
den Vergleichspartien. Ebenso wurden die
Neigung zum Verfiarben und die innere Qualitit
positiver bei den kihlgelagerten Partien be-
urteilt.
Hinsichtlich der Sorteneignung fiir die Kuhl-
lagerung wurden das DDR-Sortiment um 1960
eingehend beurteilt und zusammenfassend der
zu erwartende Gesamtverlust bei der Lagerung
bis Juni eingeschatzt [3]:
— 10% bei Kiihllagerung
— 15% bei Normallagerung mit Keimhem-
mungsmitteln in gut beliifteten Lagern
— 25% bei Normallagerung ohne Keimhem-
mung.
Die sichere Lagerung der Kartoffeln in
gekiihiten Raumen fiihrt in vielen Landern mit
vergleichbaren  klimatischen ~ Bedingungen
(Schweiz, Osterreich, Ungarn, UdSSR u.a.)
zum Einsatz von Kiihilagern bzw. zur Installa-
tion von Kilteanlagen in Normallagern [4].
Die Ausstattung von etwa einem Viertel der
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Lagerkapazitat als komplettes Kiihllager wird
beim Neubau bzw. bei der Erweiterung von
Lageranlagen fiir Speisekartoffein in der DDR
von Giuinzel und Hegner [5] sowie von Schmidt
[6] begriindet und vorgeschlagen.

1. Versuche zur Kiihllagerung

und eingesetzte Kiihlaggregate
Gemeinsam mit dem Institut fir Kartoffelfor-
schung GroB Liisewitz der AdL der DDR
wurden unter Praxisbedingungen Kiihllager-
und Vergleichsversuche in folgenden Lageran-
lagen durchgefiihrt:

— 10-kt-Speisekartoffel-Sektionslageranlage
der ZBE  Speisekartoffel-ALV-Anlage
Weidensdorf (Frithjahr 1973 bis 1975)

— 12-kt-Pflanzkartoffel-Palettenlageranlage
der KAP Triebsees (Herbst 1975)

— 8-kt-Speisekartoffel-Haufenlageranlage der
KAP Bad Doberan (Friihjahr 1976).

Mobiles Fruchtkihlaggregat mit Zuluft- und
Abluftkanilen vor der Haufenlageranlage Bad
Doberan

Bild 1.

Als Kiihlanlagen wurden bis zum Herbst 1974
zwei Getreidekiihler des Typs G 100 H mit
vergroBerter Verdampferflache vom VEB In-
dustriekiithlung Zwickau mit einer Kilteleistyung
von je 35000 J/s eingesetzt. Dann konnte ein
zwischenzeitlich konzipiertes und konstruiertes
Fruchtkiihlaggregat [7] vom gleichen Betrieb
hergestellt und zur praktischen Erprobung
eingesetzt werden. Dieses kompakt gebaute, mit
V-formig liegend angeordneten Verdampfern
ausgestattete Aggregat (Bild 1) arbeitet bedie-
nungsfrei und hat eine Kailteleistung von
75500 J/s.

Das Kiihlaggregat wurde vor den Liiftern der
Lageranlagen jeweils so aufgestellt, daB es die
aus dem Lagergut abstromende Luft aufneh-
men und um rd. 3 K abgekiihlt den Liiftern
wieder zufilhren konnte. Die Liiftungsanlagen
arbeiteten im Umluftbetrieb. Zur Uberwindung
des Luftwiderstands im Verdampfer und in den
Zu- und Ableitungen (sowie zur Abluftansau-
gung bei Haufenlagern) ist das Kiihlaggregat mit
zwei Stutzluftern ausgestattet. '

2. Versuchsergebnisse und Erkenntnisse
Mit der Zufiihrung gekiihiter Luft zu den
eingelagerten Kartoffeln wird eine rasche und
sichere Abtrocknung des Haftwassers von der
Knollenoberfliche erreicht, wodurch fiir die
Faulniserreger (Bakterien und Pilze) die In-
fektions- und Lebensbedingungen stark ein-
geschrankt werden.

Weiterhin wird nach beendeter Wundheilung
eine deutliche Temperaturminderung der ge-
kiihlten Partien erreicht (Bild 2). Die Einhaltung
der erreichten Lagertemperatur konnte trotz
zusitzlicher Umlagerung von iiber 500 t aus
einem Freilager festgestellt werden. Die in-
zwischen erfolgte jahreszeitlich iibliche Redu-
zierung der Tagesminimaltemperatur hat diesen
Abkiihlvorgang unterstiitzt. In den Vergleichs-
sektionen 3 und 8 konnte ebenfalls eine

‘deutliche, aber beachtlich geringere Abnahme

der Lagertemperatur an den Tagen um den
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Ubersicht iiber den Kartoffelbestand und
Lage der TemperaturmeBstellen (Versuch
Bad Doberan, Frithjahr 1976);
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Lager- im Kiihlbereich
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10. Oktober festgestellt werden. Der Tem-
peraturverlauf der beliifteten Vergleichssektio-
nen folgt deutlich dem Verlauf der Tagesmini-
maltemperatur. Fir die gekiihlten Kartoffeln ist
eine Beeinflussung des Lagertemperaturver-
laufs durch die AuBenlufttemperatur, wenn
auch stark vermindert, zu erkennen. Eine
gleichartige Lagertemperaturverminderung war
auch bei loser Lagerung der mit Kiihlluft
versorgten Sektionen in Weidensdorf feststell-
bar.

Bei der Haufenlagerung konnte ohne Abgren-

zung des gekiihiten Lagerbereichs gegeniiber

dem nur beliifteten Lagerbereich (Bild 3) eine
deutliche Temperaturbeeinflussung durch die

gekiihlte Luft erreicht werden, wie das die im

Bild 4 abzulesende Temperaturdifferenz von 2

bis 4 K vor der Unterbrechung der Kiihlung am

2. Juni verdeutlicht. Nach Wiedereinsetzen der

Kiihlung am 8. Juni bei gleicher Stapeltempera-

tur wird am 10.Juni bereits wieder eine

Temperaturdifferenz von 2,5 bis 3 K registriert

und damit die Temperaturbeeinflussung des

gekiihlten Stapelbereichs eindeutig bestatigt.

Vom Institut fiir Kartoffelforschung Gro8

Liisewitz wurden ab 1973 neben den vorstehend

genannten GroBversuchen unter Praxisbedin-

gungen weitere Kiihllagerversuche in einem
speziellen Kiihllagerraum mit Speisekartoffeln
durchgefiihrt, die aus beliifteten Lagerraumen

im Frithjahr in Kiihllageranlagen umgelagert

worden waren. Diese Versuche ergaben fol-

gende zusammengefaBte Beurteilung [6]:

— Durch die Kiihilagerung werden die Mas-
severluste signifikant gesenkt. Eine Beein-
flussung der Hohe der Faylnisverluste durch
die Lagertemperatur konnte nicht fest-
gestellt werden. Weitere Faktoren, wie das
Anbaujahr, die Sorte, die Verfahren der
Ernte und Aufbereitung u.a., beeinflussen
stark die Fiulnisausbreitung. Insgesamt
konnten durch Kiihllagerung bis Anfang Juli
gegeniiber der Normallagerung die Gesamt-
verluste um rd. 16% (rd. 3 Masse-%)
verringert werden. :
In den Versuchen wurde die Blaufleckigkeit
(Bonitur nach TGL 7776) durch Kiihllage-
rung um rd. 60 % (rd. 3 Masse-%) gesenkt.

— Die Untersuchungen zum Aussehen und
zum Geschmack (nach Konditionierung)
ergeben keine gesicherten Unterschiede
zwischen Normal- und Kiihllagerung.
Nach der 1Langzeitlagerung wurde im
Kiihllager gegeniiber dem Normallager ein
hoherer Trockenmassegehalt ermittelt. Bei
den Inhaltsstoffen (z. B. reduzierende Zuk-
ker-Ascorbinsdure) konnten keine Ver-
inderungen, die durch die Lagertemperatur
verursacht worden waren, festgestellt wer-
den.

Die Kartoffeln aus dem Kiihllager hatten im

Vergleich zu den Kartoffeln aus dem

Normallager eine hohere Turgeszenz.

Knollen mit geringer Turgeszenz eignen sich

schlecht fir die maschinelle Schilung.

Die zur Kiihllagerung von Kartoffeln durch-

gefithrten umfangreichen Versuche ergaben,

daB die technische Moglichkeit, allen zur

Uberlagerung vorgesehenen Kartoffeln ge-

kithlte Luft zufilhren zu konnen, unter den

Bedingungen der spezialisierten, industrie-

miBig organisierten Kartoffelproduktion eine

verfahrenssichernde Funktion hat.

Fiir die Einsatzperioden werden die Aufgaben

der Kiihlung zur Verfahrenssicherung wie folgt

gesehen:

— Abtrocknungskiihlung
Bei der schrittweisen Fiillung der Sektionen
bzw. Lagerabschnitte wird das mobile
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Bild 5. Einsatzzeitrdume eines Kihlaggregats zur Verfahrens- und Versorgungssicherung in 10-kt-ALV-

Anlagen fur Speisekartoffeln

Kiihlaggregat moglichst kurzfristig nach
dem Fiillbeginn eingesetzt.

Bei den zu erwartenden Temperaturvermin-
derungen vonrd.3 K tritt mit Sicherheit eine
Taupunktunterschreitung und damit je K
Luftabkiihlung eine Reduzierung der relati-
ven Luftfeuchte um mindestens 5 % ein, so
daB im allgemeinen die Luft mit einer
relativen Feuchte unter 90 % in den Kartof-
felstapel-—eintritt und damit eine sichere
Abtrocknung auch in den Zeitspannen, in
denen die AuBenluft eine relative Feuchte
von 100 % erreicht, gewahrleistet ist.
Durch die rasche oberfldachige Abtrocknung
des Haftwassers mit 0,5 bis 0,8% (in
Ausnahmefilien iber 1%) der Knollen-
masse wird den Pilzen und Bakterien die
Vermehrungs- und Lebensgrundlage relativ
sicher und schnell entzogen.

Abkiihlung friih geernteter Lagerpartien
Innerhalb des letzten Jahrzehnts erfolgte
eine Vorverlegung des Erntetermins der zur
Lagerung vorgesehenen Kartoffeln bis zu
einem Monat, um diese Kartoffeln voll-
mechanisiert und moglichst wenig durch die
Spatherbstwitterung behindert bei Bo-
dentemperaturen nahe 10°C und dement-
sprechend geringen negativen Einfliissen
auf Knollenbeschadigung und Verfirbung
ernten zu konnen. Im August geerntete
Frithkartoffein haben oftmals schon vor
dem Erreichen optimaler Lagertemperatu-
ren von rd. 5°C die Keimruhe beendet und
beginnen verstarkt zu keimen, wodurch
erhohte Masseverluste und auch Qualitits-
einbuBen auftreten. Durch die Kiihlung
dieser Kartoffeln, die nicht mehr als ein
Viertel der gesamten Erntemenge aus-
machen, konnen die Verluste weitgehend
vermieden werden.

Kiihlung gefihrdeter Partien wahrend der
Winterlagerung

Unruhig lagernde Partien (infolge Braun-
und NafBfduleinfektionen, Losschaligkeit
und iiberhohter Beimengungsanteile), die
insgesamt oder teilweise erhohte La-
gertemperaturen aufweisen, konnen durch
den Einsatz gekiihlter Luft bis zur moglichst
kurzfristig zu erfolgenden Auslagerung vor
groBeren Faulnisverlusten bewahrt werden.
Durch die trocknende Wirkung der ge-
kithiten Luft wird der erhohte Feuchtig-
keitsanfall bei fauligen Knollen oder Knol-
lenteilen sicher abgefiihrt. Qualitdtsmin-
dernde Eigenschaften solcher Partien, wie
Verschmieren und Faulnisgeruch, lassen
sich mit dem Einsatz der Kiihlung weit-
gehend reduzieren bzw. vollig vermeiden.

— Qualitatssicherung der Kartoffelbestinde
fiir die Versorgung in den Monaten Mai bis
Juli

Die fiir diesen Versorgungszeitraum vor-
gesehenen Bestinde — etwa ein Viertel der
eingelagerten Kartoffelmenge — sind vor-
rangig durch wechselnden Einsatz des
fahrbaren Kiihlaggregats in moglichst tiefen
Temperaturbereichen nahe der optimalen
Lagertemperatur bzw. bei steigenden
AuBenlufttemperaturen .(Mai bis Juli) im
Bereich des mehrtagigen Durchschnitts>
werts der Tagesminimaltemperatur zu hal-
ten. Die Kiihlanlage wird dazu ab Mirz
standig betriebsbereit sein miissen, um an
und nach warmen Tagen eingesetzt werden
zu konnen. Zu Beginn der Kiihlperiode wird
spatestens nach einem Tag das Kiihlaggregat
zum benachbarten Lagerbereich (Sektion,
Kanalpaar) umgesetzt, so daB moglichst
nach 3, spatestens nach 4 Tagen jeweils
wieder der gleiche Lagerbereich mit Kiihl-
luft versorgt wird. Mit abnehmender La-
germenge wird Ende Mai schon ein 2-Tage-
Rhythmus und Mitte bzw. spatestens Ende
Juni die Dauerkiihlung moglich, d.h., mit
abnehmendem Lagerbestand und zuneh-
mender AuBenlufttemperatur wird der La-
gerbestand in kiirzeren Abstinden mit
Kiihlluft versorgt. Wahrend der Kiihlpausen
ist lediglich jeweils in den friihen Morgen-
stunden eine kurzzeitige CO,-Abfiihrungs-
liftung erforderlich.

Die Liiftungspausen konnen veridngert
werden, weil die Lagertemperaturen bei der
Kiihllagerung tiefer sind als bei der Beliif-
tungslagerung und die CO;-Entwicklung
vorrangig aus der Atmung und stark
verringert von fauligen Knollen stammt.
Friihkartoffelkiihlung

Die ersten Frithkartoffeln werden relativ
losschalig und oftmals mit Temperaturen
iiber 15°C geerntet. Der wirtschaftliche
Einsatz der Ernte- und Transporttechnik
fithrt dazu, daB Friihkartoffeln nicht tiglich,
sondern nach Erntebeginn in zunehmend
groBeren Abstanden geerntet werden. Das
bedeutet eine Lagerungsdauer bis zu einer
Woche. Bei hohen Lagertemperaturen tre-
ten Schalenverfarbung und hohe Atmungs-
verluste (iiber 25 g Knollenmasse/t - h) auf.
Mit dem Einsatz von gekiihlter Luft ist die
Reduzierung und Bewahrung von Sta-
peltemperaturen zu sichern.

Am Beispiel einer 10-kt-Speisekartoffel-Sek-
tionslageranlage ergeben sich unter dem Ge-
sichtspunkt der Verfahrens- und Versorgungs-
sicherung die im Bild 5 dargestellten Einsatz-
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Bild 6. Schienengefiihrtes verfahrbares Fruchtkiihl-
aggregat vor der Lagerhalle der ZBE
Speisekartoffellageranlage Weidensdorf;

a) Verdampferseite
b) Bedienungsseite {
1 Grundrahmen, 2 Spindel zum Verschieben
des Kiihlaggregats in Richtung der La-
gerhalle, 3 Laufrider; auf der Hallenseite
Feldbahnrider, auf der StraBenseite Voll-
gummidoppelrdder mit  Stahllauffliche
(Rdder auf der StraBenseite sind zum
Ausgleich der StraBenunebenheiten hydrau-
lisch hohenverstellbar), 4 Kiihlluftrohre
. (2800 mm, isoliert), 5 MeBstelle fiir AuBen-
lufttemperatur, 6 Schaltschrank des Kiihl-
aggregats

/7
bereiche und -zeitriume. Bei einer Friihkartof-
fel-Bestandsbildung von rd. 1000t zur Ver-
sorgungssicherung im Auftrag der Bezirks-
wirtschaftsvereinigung Obst—Gemiise —Speise-
kartoffeln ergeben sich die grafisch hervor-
gehobenen Anspriiche beziiglich der Bestinde
und der Kiihlung.

Die Verfahrenssicherung erfordert den jeder-
zeit moglichen Einsatz des Kiihlaggregats fiir
jeden Lagerbereich. Zu diesem Zweck ist das
Kiihlaggregat im Friihherbst 1976 von der ZBE
Speisekartoffel-ALV-Anlage Weidensdorf in
Zusammenarbeit mit dem VEB Ingenieurbiiro
fiir Lagerwirtschaft Gro88 Liisewitz auf einen
schienengefithrten Wagen umgesetzt worden
(Bild 6).

Das Kiihlaggregat ist auf dem Grundrahmen des
schienengefiihrten Wagens auf 4 Laufrollen
gelagert und iiber zwei Spindelantriebe in
Richtung der Lagerhalle versetzbar.

Durch dieses seitliche Versetzen und mit Hilfe
der konusférmigen Ubergangsstiicke an den
Luftein--und -austrittsdffnungen der Lagerhalle
und des Kiihlaggregats wird ein gut abgedich-
teter Kiihlluftweg und ein bedienungsarmes

Veranstaltungshinweise

Der FachausschuB Kartoffelwirtschaft des
Fachverbands Land-, Forst- und Nahrungs-
giitertechnik der KDT }idt ein zum Erfahrungs-
austausch , Rationalisierung und Qualitits-
sicherung in Kartoffel-ALV-Anlagen am
6. September 1977 in der ZBE Speisekartoffel-
ALV-Anlage Weidensdorf bei Glauchau, Be-
zirk Karl-Marx-Stadt. Veranstaltungsbeginn:
10 Uhr.
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Umsetzen des Kiihlaggregats von einer Sektion
zur Nachbarsektion in weniger als 15 min in
Einmannbedienung gewéhrleistet.

Die Investitionen fiir den Einsatz des schie-
nengefiihrten verfahrbaren Kiihlaggregats be-
tragen etwa 172000 M. Die Verfahrenskosten
bei minimal 2000 h und maximal 5600 h
jahrlicher notwendiger Einsatzzeit und re-
duziertem Investitionsaufwand (Luftfithrung,
Schienenstrang, Kleinserienfertigung des Kiihl-
aggregats) werden unter 10 M je t gekiihlter
Kartoffeln betragen. Die bisher kalkulierten
Werte werden beim derzeitigen Einsatz in der

- Lageranlage Weideansdorf iiberpriift.

Neben der Nutzung mobiler Kiihlaggregate in
Speisekartoffellageranlagen zur Verfahrens-
sicherung sind in der Gemiise- und-Obstlage-
rung in Behelfs- und Normallagern weitere
Einsatzmoglichkeiten gegeben, die im einzelnen
zu untersuchen und durch versuchsweisen
Einsatz zu bestatigen sind.

3. Zusammenfassung

Zusammenfassend kann festgestellt werden,
daB in den untersuchten Sektions-, Paletten-
und Haufenlagern mit-den dort angewendeten
Saug-, Quer- und Druckliiftungssystemen eine
gleichmiBige Absenkung der Lagertemperatur
erzielt wurde.

Die Lagerungsverluste und die Qualitat der mit
gekithiter Luft beliifteten Kartoffeln wurden
positiv beeinflufBt.

Die technische Maoglichkeit der Zufuhrung
gekiihlter Luft iiber das in ded Anlagen
installierte Liiftungssystem zu beliebig aus-
wihlbaren Partien und Zeitpunkten wurde als
Verfahrenssicherung fiir die Kartoffellagerung
im Rahmen der industriemiBig organisierten
und spezialisierten Kartoffelproduktion er-
kannt und begriindet.

Am 31. Oktober und 1. November 1977 findet in

Rostock ein Erfahrungsaustausch zur Pflanz-

gutversorgung fiir die spezialisierte Spei-

sekartoffelproduktion 1978—1980 statt. Zu den

Tagungsthemen gehoren u. a.:

— Technologie, Mechanisierung, Produktions-
organisation zur Steigerung der Ertriige und
Qualitét in der industriemiBigen Kartoffel-
"produktion

Die Verfahrenskosten betragen unter 10 M je t
zeitweilig gekiihlter Kartoffeln.

Das gemeinsam mit der Kalteindustrie der DDR
entwickelte Versuchsmuster eines mobilen
Kiihlaggregats hat eine Kailteleistung von
75500 J/s und arbeitet bedienungsfrei.

Der verfahrenssichernde Einsatz des Kiihi-
aggregats wird z. Z. in einer 10-kt-Speisekartof-
fel-Sektionslageranlage praktisch iiberpriift.
Der Einsatz mobiler Kiihlanlagen in Behelfs-
und Normallageranlagen fiir Obst und Gemiise

" wird vorgeschlagen.
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