Résumé:

Dr.-Ing. H. Engesser: “Investigations on Spray Nozzles for Horse-drawn Insecticide Sprays.“

The author investigates the question whether the low pressures used in horse-drawn sprayers enables efficient nozzle performance to be
obtained. He arrives at a positive answer to this question, and proves that it is possible to obtain sufficient quantities of spray per hect-
are sprayed with a satisfactory distribution pattern and low wind distortion. This holds good even when only low pressures are used.
Spiral and eccentric mozzles have proved themselves to be very resistant to wind distortion, although the fact that, as a result of the
conical form of the resultant spray, the distribution noly attains efficient dimensions at low pressures, must be accepted. Exceptions
exist, which are very susceplible to wind influence, but yet give the best distribution figures of all nozzles investigated.

Flat and spiral nozzles are distinguished by a greater width of spray, and are therefore particularly suitable for appliances having only
a low distribution per hectare. By reason of the fine pulverisation, the susceptibility to wind af such mozzles is small, whilst the area
covered by the spray is satisfactory.

*

Dr.-Ing. H. Engesser: «Recherches sur les jets des pulvérisateurs a traction animale, pour la lutte contre les pa-
rasites.»

L’auteur examine la question de savoir si des basses pressions provenant du genre d’entrainement, permettent aux pulvérisateurs, tirés
par des chevaux, des rendements de jets suffisants. Il parvient & un résultat positif et constate qu’avec une basse pression, on obtient
une quantité, minime de pulvérisation d l'hectare, une excellente répartition transversale el une faible sensibilité au vent.

Les jets excentriques et a compression se Sont Lrévélés trés résistants au vent. Par contre, il ¥ a lieu de noter que la distribution trans-
versale de leur brouillard, sous forme de nappes coniques, n’obtient une valeur utilisable qu’aux basses pressions et que leur largeur de
pulvérisation est petite. Il y a cependant des exceptions: certains jets sont trés sensibles au vent et en méme temps ont eu le meilleur
coefficient de répartition transversale parmi tous les jets étudiés.

Les jets répercutés et d plat se distinguent par une grande superficie pulvérisée et conviennent donc pour des appareils & débit parti-
cuelié'rement petit @ ’ha. Leur résistance au vent est minime par suite de leur fine pulvérisation. Leur coéfficient de brouillard demeure
trés intéressant.

*

Ing.-Dr. H, Engesser: ,Estudio de las toberas de pulverizadoras empleadas para combatir las plagas.”

El autor estudia la cuestibn de si las presiones bajas pueden proporcionar un rendimiento suficiente en la tobera. Sefiala el resultado po-
sitivo de que aun con una presion baja, se pueden conseguir aspersiones pequeinias por hectdrea, una distribucién transversal favorable y
una pequena susceptibilidad al viento.

Las toberas excéntricas y las rayadas helicoidalmente han probado ser muy resistentes al viento, si bien se ha de considerar que en el
surtidor transversal, debido a la forma cénica del ,velo”, proporciona sblo con presiones pequenios valores utilizables y que su campo de
proyeccibn es tlimitado. Sin embargo hay excepciones, todas muy susceptibles al viento, y por ello, el autor seriala las mejores cifras de
distribucion transversal obtenidas con las toberas sometidas a prueba.

Las toberas de chorro directo y a presiom se destacan por su mayor anchura de aspersion y se recomiendan para aparatos con pequenas
cantidades de pulverizacion por hectdrea. Su resistencia al viento es pequeiia debido a la fina pulverizacion que hacen y las cifras de
liquido distribuido son muy favorables.

Prof. Dr.-Ing. W. E. Fischer-Schlemm und Ing. W. Krepela:

Untersuchungen am Elektrodiimpfer iiber Stromverbrauch,
Diimpfzeiten, Nihrstoffverluste

Institut fiir landwirtschaftliches Maschinenwesen, Stuttgart-Hohenheim

In den letzten Jahren hat die Vorbereitung des schon seit
etwa drei Jahrzehnten bekannten Elektrodampfers in der
Landwirtschaft aufberordentlich zugenommen, dessen Wichtig-
keit for den Landwirt in der bequemen, weitgehend
selbsttatigen Bedienung, und fir dieElektrowirtschaft
namentlich in der starkeren Ausnitzung des Nachtstroms
besteht.

Mit dieser erheblichen Steigerung des Strombedarfs fur die

A. Untersuchungen Uber die Dampfzeiten

1. Einfluf der Heiz- und Nachddmpfzeiten auf den
Stromverbrauch

Der obengenannte Neff-Dampfer wurde fir die Untersu-

chungen deshalb gewdahlt, da bei ihm mit einem Hebelschal-

ter bequem wahlweise drei verschiedene Heizstufen einge-

schaltet werden konnen. Bei den Versuchen ergaben sich

die Werte der Tabelle | und der graphischen Darstellung in

Futterdampfung erhdht sich gleichzeitig auch die Notwen-
digkeit, festzustellen, wie sich der Einflu der Heiz- und
Nachdémpfzeit auf den Stromverbrauch, die Ndahrstoffver-
luste und die Futtergite auswirkt, sowie die Wichtigkeit
anderer Untersuchungen, die zur Zeit im Landmaschinen-
Institut Hohenheim (Direktor Prof. Dr. W. E. Fischer-Schlemm|
laufen. Uber einige dieser Untersuchungen, die mit einem
Elektrofutterdampfer mit Reinaluminium-Innenkessel von 100 |
der Firma Carl Neff G.m.b.H., Bretten/Baden, sowie teilweise
auch mit einem gleich grofien Démpfer mit verzinktem Kessel
der Pirma Landruf G.m.b.H. Rubertus & Fries, Freudenberg,
Kreis Siegen/Westf., durchgefihrt wurden, soll nachstehend
berichtet werden. — Sie fanden im LandmaschinentInstitut
selbst und in der Gutswirtschaft Hohenheim statt und zwar
meist unter Verwendung einer Schaltuhr, die den Heizstrom
des Dampfers selbsttatig ein- und ausschaltete. So konnten
wir ausschlieBlich Nachtstrom verwenden und daher
groéfdere Spannungsschwankungen vermeiden. Dadurch und
auch durch die Wahl stets gleichen Dampfgutes mit einer
Kartoffelgréfe von 20 bis 40 mm Durchmesser bei einer Was-
sermenge von konstant 4 kg sowie moglichst gleicher Raum-
temperatur war die Streuung der Versuchswerte nur gering;
trotzdem wurde fir die angegebenen Tabellenwerte immer
nur ein Mittelwert aus einer Reihe von Einzelversuchen ver-
wendet.

Abbildung 1.

Tabelle |
, 3 | Heizstufe | (1020W) | Heizstufe Il (1850 W) [ Helzstufe Hl1 2600 W)
5 & Strom- Strom- Strom-
Zo £ | Heizzelt verbrauch | Heizzelt verbrauch | Heizzell verbrouch
W3 h KWh h kWh h KWh
0 7,65 78 4,0 74 3,0 7.8
1 7,15 7.3 3,85 7,10 2,85 7.4
2 6,95 7,10 373 6,9 2,74 7,10
3 6,75 6,9 3,67 68 2,7 7,0
4 6,70 6,85 3,62 6,7 2,66 69
5 6,70 6,85 3,62 6,7 2,64 685

Wie aus beiden zu ersehen, liegt der Stromverbrauch bei
einer Stromaufnahme von 1020 und 2600 W praktisch gleich
hoch. Er sinkt bei Stufe Il (1850 W) ebenfalls ohne Nach-
dampfung von 7.8 auf 7,4 kWh ab. Daraus geht hervor,
da® bei dem untersuchten Dampfer der Stromverbrauch bei
Stufe Il am ginstigsten liegt. Ob nun diese von der Herstel-
lerfirma gewdhlte Stromaufnahme von 1850 W tatsachlich
der fUr diesen Dampfer ginstigste Wert ist, konnte nicht
festgestellt werden, da Heizelemente mit entsprechend an-
derer Stromaufnahme nicht zur Verfigung standen.
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Abb. 1: Stromverbrauch in Abhéngigkeit der Heiz- und unter Bericksich-

tigung der Nachdampfzeit beim Neff-Futterdampfer
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Abb. 2: Kennlinien des Neff-Elektro-Futterdampfers mit 3 Schalistufen.
Temp.-MeBstelle in oberster Schicht der Fillung. Filllung: 60 kg Kartoffeln
und 4 kg Wasser

Eine noch gréBere Stromeinsparung erreicht man da-
durch, da® man die , Kochkistenwirkung” des Dampfers aus-
notzt, das heifdt, das Démpfgut noch einige Stunden im
geschlassenen Dampfer liegen 1aBt, bevor man es ver-
fottert. Wie aus Abbildung 1 ersichtlich, kann man bei einer
Nachdampfzeit van 4 Stunden beinahe 1 kWh einsparen.
Eine weitere Verlangerung der Nachdémpfzeit Gber 4 Stunden
hinaus hat praktisch keine Stromeinsparung mehr zur Folge.
Die bei diesen Versuchen ermittelien Werte kdnnen natUrlich
nicht ohne weiteres verallgemeinert werden, da sie ja nur
fur eine ganz bestimmte KartoffelgréBe zutreffen; sie werden
sich in der Praxis je nach Kartoffelgréfe und Qualitat etwas
veréndern.

Aus der Darstellung der Kennlinien des Dampfers (Abb. 2),
die fir eine konstante Nachdéampfzeit van 4 Stunden aufge-
tragen sind, geht hervor, dafy die maximale Temperatur bei
groBer werdender Stromaufnahme fast stetig zunimmt. Die
mittlere Temperatur wahrend des Dampfvorgangs liegt bei
der kleinsten Stromaufnohme am niedrigsten, steigt dann
an, um bei Stufe Il 12600 W) wieder um einen sehr kleinen
Betrag abzusinken. Vergleicht man den Stromverbrauch, die
mittleren Temperaturen und die Heizzeit miteinander, fallt
auf, daB der EinfluB der mittleren Temperatur auf das Gar-
werden des Dampfgutes beachtet werden mub.

Die Anzahlund Gréf3e der Heizelemente und
deren Stromaufnahme muB so auf die Flache des Dampfer-
bodens abgestimmt werden, daf keine zu hohe értliche spe-
zifische Warmebelastung eintritt. Uber den Temperaturver-
lust im Dampfgut (in der obersten Fillungsschicht gemessen)
bei den verschiedenen Schaltstufen des Versuchsdampfers
gibt Abbildung 3 Aufschlu. Man ersieht daraus, daf} die
Temperatur keinesfalls geradlinig ansteigt, sondern sich
zwischen 50 und 60° je nach Schaltstufe mehr oder weniger
abflacht, um dann — besonders bei gréferer Stromaufnahme
— nach kurzer Zeit sehr steil anzuwachsen. Soweit aus den
bisherigen Versuchen schon zu ersehen, scheint bei dieser
,Knickbildung” der Kurven — ohne Rucksicht auf die deut-
liche Abhdngigkeit von der Stromaufnahme — auch die Ab-
kihlwirkung des Kondensats eine grofie Rolle zu spielen,
dessen Menge namentlich nach Durchdringen der Futtermasse
bei Erreichen der kihleren Deckelinnenflache schnell ansteigt,
um donn nach Erhitzen des Deckels wieder zu fallen und
dadurch ein wieder beschleunigtes Ansteigen der Temperatur
im Futter selbst zu bewirken. — Die Versuche, die im Land-
maschinen-Institut  Hahenheim laufen und sich namentlich
Ober die Grundlagen und auch Uber die konstruktive Ge-
staltung, das Verhdltnis (Heizelemente + Stromaufnahme):
{Dampfer-Bodenflache + Inhalt) usw. erstrecken, sollen auch
Uber diese Punkte Klarheit verschaffen. Wenn diese Knick-
bildung vermieden werden kann, wirde sich eine wesentliche
Verminderung des Stromverbrauchs ergeben.

Wie aus Abbildung 3 hervorgeht, liegt die Hochsttemperatur
im praktischen Einsatz zwischen 80 und 90° C. Es empfiehlt
sich daher, bei der Bestimmung des Wirkungsgrades eines
Dampfers mit Wasserfillung die Héchsttemperatur der letz-
teren lieber nicht auf 100°, sondern nur auf 90° zu bringen.

11. Einflufi der Dimpfzeit auf die Futter- und
Nahrstoffverluste

Diese Versuche wurden ebenfalls mit dem aben ongefihrten
Versuchsdampfer durchgefihrt. Um bei allen Versuchen immer
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Abb. 3: Neff-Futterdémpfer: Temperaturverlauf bei den verschiedenen
Schaltstufen
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Tabelle II:

Ndahrstoffverluste bei verschiedenen Dampfzeiten und deren Umrechnun

auf den Kartoffel-

Rohgewichtsverlust bei einer Déampferfillung von 100 kg

— W _— Ndhrstofiverluste Kartoffel-Rohgewichtsverlust

ampfzei asseraufnahme

Vers. Nr. : Starke Protein dur?x'?gﬁ::gggele durch Rohprotein

kg % g % g Oy g % g %

1 3,66 0,320 0,32 3,1 0,0031 14,2 0,0142 14,8 0,0148 675 0,675
2 5,00 0,490 0,49 2,6 0,0026 19,4 0,0194 12,4 0,0124 925 0,925
3 9,25 0,830 0,83 1,9 0,0019 30,2 00302 | - 9,1 0,0910 1435 1,435
4 7,25 1,160 1,16 3,1 0,0031 14,0 0,0140 148 0,0148 665 0,665
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den gleichen Garezustand der Kartoffeln zu erreichen,
wurde, ohne nachzud@mpfen, so lange geheizt, bis bei unge-
fahr 5 bis 10 Kartoffeln der obersten Schicht die Schalen
leicht aufgesprungen waren. Dieser Zeitpunkt wurde durch
entsprechende Kontrollen bestimmt, da ein Arbeiten mit
der Schaltuhr allein in diesem Falle nicht zweckmabig war.

Die in Tabelle Il angefdhrten Dampfzeiten kénnen nicht ohne
weiteres mit denen von Tabelle | verglichen werden, da
durch das mehrmalige Offnen des Dampfers wahrend des
Dampfvorgangs naturgeméaf gewisse Warmeverluste auftraten
und auBerdem bei diesen Versuchen groBere Kartoffeln einer
anderen Ernte, also ein anderes Dampfgut verwendet wer-
den mufte.

Zur Bestimmung der Nahrstoffverluste wurde
nach jedem Dampfvorgang ein Teil des restlichen Dampf-
wassers im Institut for landwirtschaftliche Chemie Hohenheim
untersucht, wahrend die Wasseraufnahme aus der Gewichts-
veranderung der Fillung bestimmt wurde. Die Werte dieser
Versuchsreihe sind in Tabelle Il Versuch Nr. 1 bis 3 enthalten
(Umrechnung gleichzeitig auf das Kartoffelrohgewicht siehe
unten).

Aus Abbildung 4a geht hervor, daf die Wasserauf-
nahme der Kartoffeln in allen drei Fallen unter 1% lag.
Die Kurve steigt im Anfang etwas rascher an, um dann auch
bei langerer Dampfzeit fast in eine Waagerechte Gberzuge-
hen. Bei diesen geringen Werten wird also der Einflufb auf
die Futterqualitat immer nur unbedeutend sein.

Bei den Nahrstoffverlusten liegen die Prozentsatze (Abb. 4b)
bezogen auf das Kartoffelgewicht, duferst niedrig. Eigen-
artig ist dabei, dad der Verlustanstickstofffreien
Extraktstoffen bei zunehmender Dampfzeit abnimmt,
wdhrend er bei Rohprotein ansteigt. Da auferdem der
Gehalt der Kartoffeln in bezug auf die beiden Né&hrstoff-
gruppen nicht gleich grof’ ist*), wurden die Verluste aufdas
Kartoffelrohgewichtumgerechnet.
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Abb. 4: Nahrstoffverluste und Wasseraufnahme von 100 kg Kartoffeln

wdhrend des Dampfens bei verschiedenen Heizzeiten (a Wasserauvfnahme;

b Nahrstoffverluste; c Verfust an Rohprotein, in Kartoffel-Rohgewichtsver-

lust dargestellt; d Verlusi on stickstofffreien Extrakistoffen, in Kartoffel-
Rohgewichisverlust dargestellt)

Aus Abbildung 4c und d geht hervor, daf dieses ,verlorene
Kartoffelrohgewicht” durch die beim Dampfen eingetretenen
Verluste an stickstofffreien Extrakistoffen im ungUnstigsten
Fall (mit kurzer Dampfzeit) nur ungef@hr bei 15 g/100 kg
liegt. Durch die Abnahme des Rohprateins steigt dieser Ver-
lust dagegen bei der gréften Dampfzeit bis auf 1435 g/
100 kg, also um den hundertfachen Betrag an. Da die
Wertigkeit der beiden Nahrstoffgruppen jedoch ganz von
der Futtergrundlage der einzelnen Betriebe abhdngt, kann
doch auch der Verlust von stickstofffreien Extrakistoffen unter
Umstanden gewisse Folgen haben und zwar vor allen
Dingen dann, wenn gréBere Futtermengen geddmpft werden
mussen.

*) Siehe zum Beispiel auch Schlipf, 26. Auflage 1938, Seite 421.

Zum Vergleich wurde noch ein Versuch in der Weise durch-
gefhrt, da mit der gleichen Schaltstufe wie bei Versuch 2
geheizt, der Dampfer jedoch zwar mit der gleichen Kartof-
felmenge, aber soweit mit Wasser (47,3 kg) gefGllt wurde,
daB im Innenkessel der Kartoffel- und Wasser-, Spiegel” aut
ein und derselben Hohe lag (Tabelle [l, Versuch Nr. 4).
Eine Gegenutberstellung zeigt, dah die Versuchswerte prak-
tisch ebenso hoch sind wie bei Versuch Nr. T mit einer
Dampfzeit von 3,66 Std. Nachteilig ist aber, daB bei
dieser Dampfart die Dampfzeit und damit der Stromver-
brauch infolge der Erhitzung der groBeren Wassermenge
wesentlich héher liegt — bei unseren Versuchen um rund
40 %!

Trotz dieser fast doppelt so langen Dampfzeit der ganz im
Wasser liegenden Kartoffeln, ist also der Nahrstoffver-
lust jedenfalls nicht gréBer als bei nur 4 kg Wasser-
follung!

Das Uberrascht zundachst, jedoch steigt eben bei ,Kartoffeln
im Wasser” die Temperatur innerhalb der ganzen Kartof-
felfdllung viel langsamer und auch gleichmaBiger an, woraus
wieder hervorgeht, daf fir die Nahrstoffverluste nicht
die Dampfzeiten, sondern die Temperaturen aus-
schlaggebend sind.

Laht man die Verluste an stickstofffreien Extraktstoffen, die
in der Praxis im Durchschnitt wohl kaum so stark ins Gewicht
fallen werden, auBer Betracht, erscheint in diesem Falle eine
kirzereDé&mpfzeitalsodochzweckmafiger.

I1I. Folgerung aus beiden Versuchsreihen

Wie aus der Versuchsreihe Gber den Einflud der Heiz- und
Nachdémpfzeit auf den Stromverbrauch hervorgeht,
liegt der kleinste Wert bei dem untersuchten 100 -Dampfer
der Firma Carl Neff, Bretten, bei einer Stromaufnahme von
1850 W, also bei der mittleren Schaltstufe. Die ginstig-
sten Werte in bezug auf den Futterverlust wahrend
des Dampfvorgangs werden beim gleichen Dampfer dagegen
bei der groBten Stromaufnahme von 2600 W erhalten, wenn
man den Verlust an stickstofffreien Extraktstoffen aufer Be-
tracht 1aBt, da es sich hier ja nur um sehr kleine Betrage
handelt.

Vom Standpunkt der reinen Wirtschaftlichkeit —
auch von der Stromerzeugung durch Warmekraft- und
Wasserstauwerke aus — ist also eine mittlere Heizzeit
stets von Vorteil, da sie den geringsten Stromverbrauch je
100 kg Kartoffeln bei einem mittleren Nahrstoffverlust besitzt.
Will man dagegen einen Gber moglichst viele (Nacht-) Stun-
den verteilten Stromverbrauch erreichen, mub man einen
groferen spezifischen Stromverbrauch und erheblich hdhere
Rohproteinverluste in Kauf nehmen.—Sehr kurze Dampf-
zeiten ergeben den gleichen hohen Stromverbrauch wie die
langen, jedoch ist wenigstens der Rohproteinverlust wesent-
lich kleiner als bei den sonst sehr ginstigen mittleren Dampf-
zeiten. Andererseits werden von seiten der lLandwirtschaft
haufig Dampfer gesucht, mit denen sich rasch grébere Men-
gen von Heibwasser, zum Beispiel an Schlachttagen, bereiten
lassen sollen. Das erfordert relativ reichlich bemessene Heiz-
elemente, die am besten so zu regulieren oder einzustellen
waren, daB sie fir das normale Futterdampfen auch mit ge-
ringerer Stromaufnahme betrieben werden kdénnen.

Wenn sich jedoch die Technik bemUht, die Kartoffelverluste
durch geeignete MaBnahmen der geschilderten Art im volks-
wirtschaftlichen Interesse so klein wie moglich zu halten,
mufd auch von den Landwirten selbst gefordert werden, daf
sie die Verluste an Dampfgut nicht nachher durch Ausschitten
der Kartoffeln auf den Boden der FutterkGche und womdg-
lich noch durch Zerstampfen (mit nachherigem AbspUlen des
Bodens in die Abflufirinne) vielleicht um ein mehrfaches
erhahen!

B. Die Verwendbarkeit von Zink beim Innenkessel

Ein weiterer Versuch sollte Klarheit darGber bringen, wie
weit die Innenverzinkung eines Elektrodampfers wah-
rend des Kartoffeldadmpfens angegriffen wird. Dazu wurde
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ein 100 l-Kessel der Firma Landruf G.m.b.H. Rubertus & Fries,
Freudenberg, Kreis Siegen/Westf., verwendet. Nach jeder
Dampfung bis zum Garwerden der Kartoffeln wurde das
restliche Dampfwasser auf Zinkgehalt untersucht: Eswaren
nicht die geringsten Zinkspuren darin zu
finden.

Da die Kartoffeldédmpfer in den bauerlichen Betrieben immer
mehr Eingang finden, ware es fur viele landfraven eine
grofe Arbeitsersparnis, wenn die Kartoffeln fir die mensch-
liche Erndhrung im gleichen Dampfer gekocht werden
kénnten. Es gibt zwar Elektrodampfer, deren Innenkessel aus
einen fir die menschliche Ernahrung zugelassenen Werkstoff
hergestellt sind, wie die der Firma Carl Neff, Bretten, die
einen Rein-Alu-Innenkessel haben, doch sind diese teurer als
Kessel mit verzinkter Ausfihrung.

Vorlaufig verbieten die zustandigen Gesundheitsamter immer
noch generell, verzinkte GefédBe fir die menschliche
Ernahrung zu verwenden. Es scheint aber auf Grund des vor-
liegenden Versuchsergebnisses doch die Uberlegung ange-
bracht zu sein, ob der verzinkte Behdlter nicht wenigstens
fuor das Kartoffelkochen zugelassen werden kann.

C. Uber moderne Elektrodédmpfer-Ausristung

Die Dampfzeit wird bei Elektrodampfern durch die Stromauf-
nahme der eingebauten Heizelemente bestimmt. Vor einigen
Jahren verwendete man noch teilweise Bakerrohre, die in
den Behalter hineinragen. Diese Anordnung hat jedoch den
Nachteil, daf die Elemente sehr stark verschmutzen (und
dadurch geringeren Wirkungsgrad ergeben), leicht bescha-
digt werden kénnen und immer ganz im Wasser liegen mis-
sen, da sie sonst sehr leicht durchbrennen. Aus diesem
Grunde hat sich die Bodenheizung immer mehr durch-
gesetzt. Dabei werden die Heizplatten, die Ghnlich wie bei
den Elektroherden ausgebildet sind, von aufen heran
denBehalterbodenangeprefBt Das hat den Vor-
teil, daB® sie mechanisch nicht mehr beschadigt werden kén-
nen; die Warmezufuhr erfolgt Ober den Behalterboden zum
Wasservorrat. Boden und Behdlterwand lassen sich bei die-
ser Anordnung gut reinigen; bei Dampfern mit einem gré-
Beren Fassungsvermégen ist jedoch darauf zu achten, daf
das Verhalinis von Heizleistung zur BerUhrungsfiache (Boden
des Démpfers) entsprechend dem Fassungsvermégen so grof
gewahlt wird, da3 keine allzu grofben ortlichen Temperatur-
erhohungen der Heizelemente selbst auftreten. Die benétigte

Résumé:

Warmemenge schwankt je nach Art und GréBe des Dampf-
guts und der Lufttemperatur etwas, eine Tatsache, die durch
entsprechende Verkirzung oder Verlangerung der Dampfzeit
zu bericksichtigen ist. Soll die letztere in groferen Zeitab-
stinden verandert werden, muf3 der Dampfer schon vom
Lieferwerk aus mit entsprechend geschalteten Heizelementen
ausgerUstet sein.

Die Begrenzung der Heizzeit kann durch Handschaltung
oder mit einer Schaltuhr erfolgen. Seit einiger Zeit wird auch
die ,Thermostat’-Abschaltung angewendet. Wah-
rend die Schaltuhr automatisch zu den eingestellten Zeiten
ein- und ausschaltet, mufd beim Thermostaten — ohne wei-
tere Verwendung von SchaltgerGten — von Hand ein-
geschaltet werden; die Stromab schaltung erfolgt,
wenn die eingestellte Dampftemperatur erreicht ist. Die
Thermostatschaltung hat den Vorteil, daf die Spannungs-
schwankungen und Stromunterbrechungen im Netz gegen-
Uber der reinen Zeitschaltung keinen EinfluB mehr auf die
Dampftemperatur haben. Die Thermostaten missen jedoch
so ausgefthrt und eingebaut sein, dab die Enddampftem-
peratur vom Llandwirt ohne grofere Fachkenntnisse, ent-
sprechend den jeweils vorliegenden Verhdltnissen, leicht ein-
stellbar ist.

Da bei Verwendung von Thermostaten ohnehin ein Schalt-
sch 0tz notwendig ist, schlieBt man in der Regel gleichzeitig
einen Trockengehschutz an. Er wird am Boden des
Dampfers so angebracht und eingestellt, daB er ungefdhr
zwischen 130 und 1509 C Bodeninnentemperatur ebenfalls
den Stromkreis unterbricht. Dadurch ist der Futterdampfer
,narrensicher” geworden, da nun ein Dampfen ohne Was-
servorrat und ein dadurch verursachtes Durchbrennen der
Heizelemente und die Beschadigung des Behalterbodens
praktisch unmaglich sind. Eine Nachstellung ist am Trocken-
gehschutz nicht erforderlich, er kann deshalb auch an we-
niger gut zuganglichen Stellen eingebaut werden.

Es hat sich ferner gezeigt, daB die AnschluBklemmen der
Heizelemente an die ZufGhrungsleitungen an der khisten
Stelle innerhalb des Isolationsraums des Behalterbodens ge-
legt werden sollten, falls nicht noch eine ginstigere Lage
auferhalb dieses Raumes Uberhaupt méglich ist. Andernfalls
bewirken die hohen Temperaturen der Heizwiderstande im
Verein mit der Raumfeuchtigkeit, dafy sie in kurzer Zeit un-
brauchbar werden.

Prof. Dr.-Ing. Fischer-Schlemm and Ing. Krepela: “Investigations on Electric Steam-Cookers.”

The authors investigated the influence exerted by the heating and exhaust steam sides on the current consumption, as well as the pos-
sibility of utilising zinc as a material for the inner boiler. It has been proved that, from an economic standpoint, a moderate heating
period is always advantageous, since a minimum current consumption per 100 kg of potatoes steamed is combined with only a moderate
loss in nutritive value. Experiments made with boilers having their inner surfaces coated with zinc did not show the least trace of zinc in
the condensate. The paper also includes a chapter describing modern electric steam-cooking equipment.

Prof. Dr.-Ing. Fischer-Schlemm et Ing. Krepela: «Recherches sur les cuiseurs électriques.»

Les auteurs étudient Vinfluence du temps de chauffe et de la cuisson a la vapeur sur la consommation de courant et sur la diminution
de la valeur nutritive des aliments. Ils examinent également la possibilité d’utiliser le zinc comme revélement intérieur des chaudiéres.
Au point de vue économique, il est démontré qu’il y a toujours avantage a ce que le temps de chauffe soit moyen, parce que la consom-
mation minimum de courant pour cuire 100 kgs de pommes de terre est liée & une perte moyenne de valeur nutritive. En ce qui concerne
les chaudiéres dont Vintérieur est recouvert de zinc, les éxamens ont révélé que l'eau d’évaporation ne contenait pas la moindre trace
de zinc. A la fin, Uexposé contient un chapitre traitant de I’équipement des cuiseurs électriques modernes.

Ing.-Prof. Dr. Fischer-Schlemm e Ing. Krepela: ,,E'stud-io de las calderas de vapor eléctricas para preparar pien-
808.“

Los autores estudian la influencia del tiempo de calefaccibn y del calentamiento posterior con relacibn al consumo de eletricidad v a las
pérdidas de peso y de substancias alimenticias, asi como también la utilizacion del cinc en el interior de la caldera. Se ha comprobado que
desde el punto de vista econémico un tiempo medio de calentamiento es siempre ventajoso, ya que corresponde al menor consumo de
fluido por 100 kg de patatas con una pérdida media de substancias alimenticias. Los ensayos hechos con calderas badadas interiormente

con cinc han dado por resultado que ningun vestigio de cinc fué observado en el agua empleada. Al final sigue un capitulo sobre insta-
lacion de un calentador eléctrico moderno.
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