Die bei der Ausbringung mit Tankwagen oder der Verreg-
nung von Flissigmist-Kompost mégliche Bildung von Ge-
riichen schatzt WorrerMaNN [11] wie folgt ab:

.Wird der so beliiftete Flissigmist ausgefahren und ver-
teilt, dann ist eine wesentliche Geruchsverminderung fest-
zustellen und die Dauer der Geruchsbildung von friiher
mehreren Tagen schrumpft auf wenige Stunden, der tier-
spezifische Geruch geht vollstandig weg und der beliftete
Flissigmist riecht nach Humusstoffen.”

Angaben tber den Dingewert des Flissigmist-Kompostes
konnen bisher nicht gemacht werden, da eine ausreichende
Anzahl von Analysen noch nicht vorliegt.

4. Ausblick

Die vorliegenden Teilergebnisse iber den Einsatz von Um-
wilzbeliifter erlauben die SchluBifolgerung, daB es sich um
ein aussichtsreiches Verfahren zur Aufbereitung von Flissig-
mist handelt. Die Flissigkompostierung mit Erwarmung des
Flussigmistes bis in den thermophilen Temperaturbereich
bringt eine Geruchsminderung und férdert die Hygienisie-
rung der Dungstoffe. Weitere Versuche missen die techni-
schen, biologischen und hygienischen Einsatzbereiche ab-
grenzen sowie den Diingewert des beliifteten Mistes er-
mitteln. Zu prifen ist ferner, wie das Verfahren fir die
Kotbeseitigung wirtschaftlich eingesetzt werden kann.
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Teilergebnisse der hygienisch-bakteriologischen Priifung
des Systems der Umwilzbeliiftung

Dieter Strauch, Wolfgang Miller und Eckart Best

Lehrstuhl fir Tierhygiene der Universitat Hohenheim

1. Einfithrung

Nach der in Deutschland gliltigen Tierseuchengesetzgebung
ist im Falle eines Seuchenausbruches den von Tieren stam-
menden festen und flissigen Abfdllen besondere Aufmerk-
samkeit zu widmen, um eine davon ausgehende weitere
Verbereitung von Seuchen erfolgreich zu verhindern. Die
vorgeschriebenen MafBnahmen bestehen in einer wirkungs-
vollen Desinfektion der festen und flissigen Abgange aus
den Stallen. Die Entseuchung von festem Diinger geschieht
durch Kompostierung nach einem genau vorgeschriebenen
Verfahren, wobei es zur Selbsterhitzung des Materials und
damit zur thermischen Desinfektion kommt. Jauche wird
teilweise dem festen Diinger beigemischt, der Rest wird mit
chemischen Desinfektionsmitteln behandelt, wobei fiir jede
anzeigepflichtige Seuche das anzuwendende Verfahren be-
ziehungsweise Desinfektionsmittel vorgeschrieben ist [1].

Diese aus dem Jahr 1909 stammenden Desinfektionsvorschrif-
ten beriicksichtigen verstandlicherweise nicht die Verande-
rungen, die seit jener Zeit auf dem Gebiet der Haltung
landwirtschaftlicher Nutztiere eingetreten sind. Dies betrifft
sowohl die Tendenz zur Haltung groBerer Tierzahlen auf
engem Raum als auch die veranderten Aufstallungsmethoden,
bei welchen in immer gréBerem Umfang die Flissigmist-
Verfahren eingesetzt werden. Aus der Kombination von
Flussigmist-Verfahren bei gleichzeitiger Haltung groBer
Tierzahlen ergibt sich ein Anfall grofler Mengen von Ab-
fallstoffen, die im Seuchenfall wirkungsvoll zu desinfizieren
sind. Mit den herkémmlichen Methoden erscheint das nahe-
zu aussichtslos.

Eine Kompostierung und damit Selbsterhitzung im herk6mm-
lichen Sinn scheidet beim Flissigmist aus. Durch die Kot-
bestandtcile im Flissigmist ist sein Gehalt an organischer
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Substanz so hoch, daB die lblichen Desinfektionsmittel be-
reits vor Einsetzen ihrer eigentlichen Aufgabe oxidiert sind
oder in so groflen Mengen angewendet werden miissen,
daB das Entseuchungsverfahren wirtschaftlich nicht tragbar
erscheint. Bei Anwendung bestimmter Desinfektionsmittel
wie beispielsweise Natronlauge wird der damit behandelte
Flissigmist fir eine spatere landwirtschaftliche Verwertung
unbrauchbar und mufl somit anderweitig unschadlich be-
seitigt werden [2].

Nach bisherigen Untersuchungen [2; 3] leben zum Beispiel
Salmonellen als Erreger von Paratyphus in Flissigmist von
Rindern bei imitierten Wintertemperaturen bis zu einem
Jahr, im Sommer immerhin noch langer als vier Monate,
wahrend sie in Fliissigmisten von Schweinen und Kalbern
etwas schneller inaktiviert werden. Die Verseuchung, ins-
besondere von groflen Schweinemast-Bestdnden mit Sal-
monellen, ist offenbar im In- und Ausland in stetigem Zu-
nehmen begriffen. Damit wéchst auch die standige Bedrohung
des Menschen durch diese Paratyphuserreger. Um den An-
forderungen der modernen Umwelthygiene und des Seuchen-
schutzes entsprechen zu konnen, wird es sich in Zukunft
nicht mehr vermeiden lassen, daBl die Abfallstoffe aus
GroBbestdanden vor ihrer landwirtschaftlichen Eigenverwer-
tung oder Abgabe an andere Verbraucher einer standigen
Entseuchungsmafinahme unterzogen werden. Diese Entwick-
lung liegt auf der gleichen Linie wie die standigen Des-
infektionsmaBnahmen in den Stallungen groBerer Betriebe
wédhrend der Haltungsperioden und beim Wechsel der
Population.

Um bei der erwdhnten langen Lebensdauer der Salmonellen
in Flissigmisten zu einer sogenannten ,Autosterilisation”
(Selbstentseuchung) zu kommen, reichen die Kapazitdten der
Fliussigmist-Behalter in unseren landwirtschaftlichen Betrie-
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ben in den allermeisten Fallen nicht aus. Eine wirkungsvolle
Entseuchungsmafinahme muB auBerdem in kirzerer Zeit
durchgefiihrt werden koénnen. Deshalb war fir uns eine
Untersuchung des Umwaélzbeliiftungssystems von Interesse,
weil sich bei dessen Einsatz gezeigt hatte, daB durch den
Sauerstoffeintrag eine besondere Entwicklung thermophiler
Mikroorganismen eintritt, die sich in einer zum Teil be-
trachtlichen Temperaturerhohung des behandelten Flussig-
mistes dauflert. Es war daher die Frage zu prifen, ob und
unter welchen Bedingungen eine Abtétung von Krankheits-
erregern in dem Flissigmist bei Anwendung dieses Ver-
fahrens zu erreichen ist.

2. Material und Methoden

Zur Verfiigung standen uns fir die Versuche 1 und 1I je
cin Rundbehélter aus Beton mit 90 m? beziehungsweisc
60 m? Fassungsvermogen. Die Versuche 111 und IV fanden
in einem 44,6 m? fassenden umgekehrt aufgestellten Ober-
stick eines Stahlblech-Silos statt. Diese Behélter enthielten
Flissigmist aus Schweinestallungen und waren Uber der
Erde aufgestellt. Der Beliifter war so angebracht, daB er
mit seinem Kreisel und der Luftaustrittséffnung in die Ober-
fliche des Flussigmistes eintauchte. Seine Temperatur wurde
durch funf Widerstandsthermometer gemessen und auto-
matisch registriert. AuBerdem wurde die AuBentemperatur
mit gemessen. Die MefBelemente befanden sich seitlich in
Flohe des Bodens des Behélters und dann in Abstanden von
60 cm voneinander bis zum oberen Rand des Flissigmist-
Behalters (ndhere Einzelheiten lber die Behdalter siehe im
vorangegangenen Beitrag von W. RiUrricH).

Es sollte geprift werden, inwieweit Salmonellen bei diesem
Verfahren abgetotet wiirden. Als Teststamme dienten Sal-
monella typhimurium und Salmonella manchester sowie
Salmonella senftenberg 775 W, die sich durch besondere
Temperaturresistenz auszeichnet.

Die Erreger werden in Tryptic soy broth (Difco) vermehrt.
Es wurden 16stindige, bei 37 “C bebrutete Kulturen ver-
wendet, die mit einer 3 mm-Drahtose voll Plattenkultur be-
impft worden waren. Keimzdhlungen mit dem Kociischen
Plattenverfahren ergaben eine Keimdichte von 10%ml. Fur
alle durchgefiihrten Versuche wurden derartig beimpfte und
bebriitete Kulturen verwendet, um gleiche Ausgangswerte zu
erhalten.

Bild 1: Probenbehilter (Tee-Ei) fiir Aufinahme der Keimlriger

GroBer durchlochter Kunststoffbehdlter zur Einbringung cincr Scrie von
Probenbehdltern in dem beliifteten Fliissigmist
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Folgende Versuchsanordnungen wurden gewdhlt:

1. Dirckter Kontakt der Erreger mit dem beliifteten Flissig-
mist;

2. Abschlu3 der Erreger gegen beliifteten Flissigmist durch
Glasampullen;

3. Direkter Kontakt der Erreger mit unbeliiftetem Flissig-
mist im Versuchsbehélter;

4. Direkler Kontakt der Erreger mit unbeliiftetem Flissig-
mist auBerhalb des Versuchsbehdlters.

I. Mit der vorher beschriebenen Bouillonkultur wurden
Scidengazeldappchen von der GréBe 2 mal 2 cm getrdnkt.
Vorhergehende Versuche haben gezeigt [2; 4|, daB es fir
ein gutes Haften der Salmonellen an dem Keimtrager wich-
tig ist, die Keime an die Gaze antrocknen zulassen. Dies
geschah imn Brulschrank bei 37°C etwa fiir eine halbe
Stunde. Dic so an die Seidengaze angetrockneten Salmonel-
len wurden, um mechanisch geschiitzt zu sein, in teeiférmige,
durchlécherte Behdlter aus Aluminiumgufl eingebracht und
in den beliifteten Flissigmist versenkt (Bild ).

2. Gleichzeitig mit diesen Proben wurde in Ampullen ein-
¢geschmolzene Salmonellabouillonkultur mit eingebracht.
Dicse Kultur war nur der umgebenden Flissigmist-Tempera-
tur ausgesetzt, hatte aber keinen direkten Kontakt mit dem
Milieu. Zur Entnahme wurden die Behalter geoffnet, je 1
Seidengazeldappchen bzw. Ampulle entnommen und im
Laboratorium untersucht.

3. Als nachste Fragestellung priiften wir den Einfluf der
Temperaturerhohung in unbeliiftetem Flissigmist auf die
Salmonellen. Wir verbrachten Probebehdlter mit an Seiden-
gaze angetrockneten Salmonellen in einen fest verschlie-
baren Behédlter, der am Beginn des Versuchs mit unbe-
liftetem frischen Flissigmist gefiillt wurde. Der fest ver-
schlossene Behdlter wurde dann in den beliifteten Fliissig-
mist versenkt. Damit erreichten wir eine Ubertragung der
Temperatur des belifteten und auf das unbeliiftete Material
im verschlossenen Behadlter.

4. Zur Kontrolle fiillten wir einen anderen dicht verschlieB-
baren Behélter vor Beginn des Versuches mit unbeliiftetem
frischen Flissigmist, beschickten ihn mit Probebehdltern, die
angetrockencte Salmonellen auf Seidengaze enthielten, und
bewahrten ihn fest verschlossen im Versuch I in einem
Keller und bei den Versuchen II, III und IV neben den

Tafel 1: Fliissigmist aus Schweinemast- und -zuchtstall
in Betonsilo (Bad Kreuznach)

Versuch |

Sa'monella typhimurium, Salmonella manchesler
(gleiche Ergebnisse)

Tem- Kontrollen

pH-Wert Beliftet  Unbheliiftet . ,

peratur im Keller
fa'nahme Tem-

" Cl K A K peratur ptl-Wert K

[Cl

15 0 1969 41,5 7.7 — Z — 19 7.7 &
22, 9. 1969 a2 7.5 — + = 19 7.7 +
26. 9. 1969 40 7.5 — G 2 —_ 19 7.7 +
7 10, 1969 / / / / / 1) 7.7 +
13,10, 17969 / / / / / i 7.7 +
22,010, 19459 / / / / / 19 7.7 +
Beqginn: 9. 9. 1969
Versachsanordnung:
Beliiltel = Proben in durch'ochertem Behdlter
Unbeliiiiel = Proben in verschlossener Milchkanne

K Salmonellen an Keimlrdger
A

+

i

Salmonellen in Ampullen
Nachweis von Salmonellen
Kein Nachweis von Salmonecllen

/

I

Keine [Cntnahme
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Taiel 2: Fliissigmist aus Schweinemasistall in Betonsilo
(Rosenhof)

Versuch 11

Salmonella typhimurium, Salmonella manchesler, Salmonella senflenberg
775 W (gleichc ECrgebnisse)

Kontrollen (bei

Beliftet Unbeliftet
Tem- AuBentemperalur)
Entnahme peratur Tom-
[© C} K A K perahir K
Il
25. 2. 1970 32 — + = —2—95 +
27. 2. 1970 32 — + — —2—5 +
5.3: 1970 32 — + — —2—5 5
Beginn: 23. 2. 1970
Versuchsanordnung:
Beliiftet = Proben in durchiéchertem Bchdlter
Unbeliiftet = Proben in verschlossener Michkanne
K = Salmonellen an Keimtrdger
A = Salmonellen in Ampullen
+ = Nachweis von Salmonellen
— = Kein Nachweis von Salmonelien
/ = Kecine Cntnahme

eigentlichen Versuchsbehaltern im Freien auf. Dies ermdég-
lichte uns einen Vergleich zwischen dem Verhalten in natiir-
lich gelagertem und beliftetem Flissigmist.

Bei den Untersuchungen wurden in bestimmten Zeitabstin-
den (Tafeln 1 bis 4) Proben entnommen und auf noch
lebende Keime untersucht. Dazu wurden die Seidengaze-
lappchen in Na-Tetrathionat-Anreicherung nach KAUFFMANN
mit einem Malachitgriinzusatz (7 ml einer alkoholischen
Malachitgriinlésung 1:1000 auf 1 Liter Anreicherung) ver-
bracht. Nach 18stiindiger Bebriitung bei 37 'C wurden aus
den Anreicherungsmedien Abimpfungen vorgenommen, die
auf Brillantgriin-Phenolrot-Laktose-Agar ausgestrichen wur-
den. Auf diesen Platten verddchtig wachsende Kolonicn
wurden auf Kligler-Agar (Oxoid) verimpft und nach erneu-
ter 18stiindiger Bebriitung bei 37 C bei weiter bestehcndemn
Verdacht (H,S-Bildung, keine Laktosevergdrung) eincr
Agglutination mit O und H-Antiseren unterzogen.

3. Ergebnisse
3.1. Versuch I

Nach sechs Tagen Aufenthaltszeit sind die Salmonellen so-
wohl in dem beliifteten als auch in dem unbelifteten Flissig-
mist bei direktem Kontakt abgetdtet. Die in Ampullen be-
findlichen Keime iiberlebten einen Zeitraum von 17 Tagen
bis zum Abbruch des Versuchs. Offensichtlich haben die
dabei erreichten Temperaturen (Tafel 5) alleine nicht
ausgereicht, um die Keime zu inaktivieren. Dies entspricht
unscren Erfahrungen aus fritheren Versuchen mit der Kom-
postierung von Siedlungsabfallen [5]. Dabei konnten wir
auch immer beobachten, daB die eingebrachten Erreger bci
direktem Kontakt mit dem umgebenden Milieu schneller
abstarben, als wenn sie in Ampullen nur der Umgebungs-
temperatur ausgesetzt waren. In dem Milieu spielen sich
offenbar Umsetzungsprozesse ab, in deren Verlauf die Stoff-
wechselprodukte der normalen Mikroflora einen antagoni-
stischen EinfluB auf die eingebrachten pathogenen Mikro-
organismen ausiiben. Die in unbeliiftetem Material bei einer
durchschnittlichen Temperatur von 19°C im Keller auf-
bewahrten Kontrollen waren noch nach 43 Tagen bei Ab-
bruch des Versuchs mit Salmonellen infiziert (Tafel 1).

3.2. Versuch 11

Obgleich die erreichten Temperaturen in diescm Versuch
erheblich niedriger lagen als im Versuch I (Tafel 2 und 5),
kam es auch hier in dem beliifteten und unbelifteten Fliissig-
mist bereits innerhalb eines Zeitraumes von 48 Stunden zur
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Tafel 3: Fliissigmist (stark verdiinnt) aus Schweinemast- und
-zuchtstall in Stahlblech-Silo (Bad Kreuznach)

Versuch 111

Salmonella typhimurium

Kontrotlen (bei

Beliiflet Unbeliiftet

Tem- e et Auflentemperatur)

Cntnahme peratur Temp-
12 €] K A K peratur K A

°ql
13. 4. 1970 12 + o = 10 o +
17. 4. 1970 18 + + % 12 x 4

Salmonella manchester
13. 4. 1970 12 — + 4= 10 + +
17. 4. 1970 18 — + —_ 12 — e
Salmonella senftenberg 775 W

13. 4. 1970 12 — + + 10 + +
17. 4. 1970 18 + + + 12 + +

Beginn: 9. 4, 1970

Versuchsanordnung:

peliiltet = Proben in durchlochertem Behdller
Unbeliiftet = Proben in verschlossener Michkanne
K = Salmonellen an Keimtrdger
A = Salmonellen in Ampullen
+ = Nachweis von Salmonellen

— = Kecin Nachweis von Salmonclicn
/ = Keinc Enlnahme

Inaktivierung der beiden eingebrachten Salmonellatypen.
Die Keime in den Ampullen und die Kontrollen uberlebten
wieder den Versuchszeitraum von zehn Tagen (Bild 2).

3.3. Versuch I

Infolge starker Spritzwasserbeimengungen war der Flissig-
mist in diesem Versuch sehr verdinnt. Die erreichten
Temperaturen bewegten sich zwischen + 4 und + 21°C
(Tafel 5). Acht Tage nach Versuchsbeginn waren Salmonella
lyphimurium und Salmonella senftenberg noch lebend in be-
liiftetem und unbeliiftetem Material nachweisbar, wahrend
Salmonella manchester bereits nach vier Tagen in belifte-
tem und nach acht Tagen in unbeliftetem Flissigmist und
im Kontrollbehalter nicht mehr gefunden werden konnte.
Die Keime in den Ampullen iiberlebten sowohl im Versuch
als auch in den Kontrollen die Versuchsdauer von acht
Tagen (Tafel 3).

Tafel 4: Fliissigmist aus Schweinemast- und -zuchtstall
in Stahlblech-Silo (Bad Kreuznach)

Versuch IV

Salmonella senftenberg 775 W

Kontrollen (hei

Tem- E Beliiftet  Unbeliiftet AuBeniemperatur)
Cninahme peralur 3 Tem- g
1” C) E K A K A peratur Z K A
[og] =

12. 8. 1970 48 8,5 — + — + 16 755 + +
13. 8. 1970 53 8,4 — — — — 18 7.6 I +
14. 8. 1970 49,5 9.5 —_ — — — 21 7.5 =+ +
15. 8. 1970 43 9.6 — — — — 20 7.4 + +
16. 8. 1970 40 9.5 — — — — 20 7,0 + +
17. 8. 1970 39 9,2 — — — — 20 7.9 + +
Beginn:
a) Beliiftung: 7. 8. 1970
b) Einlegen von Proben: 11. 8. 1970
Versuchsanordnung:
Beliiltel = Proben in durchléchertem Behélter
Unbeliiftet = Proben in verschlossener Michkanne

K = Salmonellen an Keimtrager

A = Salmonellen in Ampullen

i = Nachweis von Salmonellen

— = Kcin Nachweis von Salmonellen

/ = Keine Entnahme
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Bild 2: Flissigmistbehdller in dem der Versuch II durchgefithrt wurde

2.4. Versuch IV

In diesem Versuch wurden die hochsten Temperaturen aller
bisherigen Untersuchungen erreicht. Das Maximum lag bei
53°C. Wie aus Tafel 5 ersichtlich ist, stieg nach einer Neu-
fillung des Behalters die Temperatur innerhalb von sieben
Tagen am MefBpunkt 4 auf eine Maximum von 50°'C an,
um dann langsam wieder abzusinken. Die infizierten Proben
wurden vier Tage nach Beginn der Beliftung in den Stahl-
blechbehdlter eingelegt. Bereits nach 24 Stunden waren dann
an den Keimtragern keine Salmonellen mehr nachweisbar
(Tafel 4). Die Ergebnisse im belifteten und unbeliifteten
Probenbehalter waren gleich. In der Kontrollgruppe konnten
Salmonellen bis zum Ende des Versuchs nach sechs Tagen
auf Keimtrdgern und in Ampullen nachgewiesen werden.
Die pH-Werte in dem beliifteten Stahlblechbehdlter und dem
unbeliifteten Kontrollbehdlter unterscheiden sich auffallig.
Der pH des beliifteten Behdlters ist erheblich hoher als der
des unbeliifteten.

4. Bewertung

Aufgrund der bisher vorliegenden Versuchsergebnisse ist es
noch sehr schwierig, eine eindeutige Bewertung des unter-
suchten Verfahrens hinsichtlich seiner hygienischen Wirk-
samkeit zu geben. Vergleicht man die Ergebnisse der Ver-
suche mit denen der Kontrollgruppe, dann stellt man fest,
daB im Temperaturbereich (ber 30°C offensichtlich eine
keimschddigende Wirkung eintritt, wobei aber einschran-

Tafel 5: Minimale und maximale Temperaturwerte
bei den Versuchen I—IV (°C) an Melsteile 4

Versuch
Cintauchtiefe 1 11 1 v
Mebstelle 4 10 cm 130 cm 50 cm 50 ¢m
Versuchstag Min. Max. Min. Max. Min. Max. Min. Max.
1. 31 36 22 27 21 21 19 21
2 32 35 27 30 4 20 21 26
3. 32 33 30 31 5 6 26 35
4. 33 34 31 32 6 8 35 42
5. 35 36 29 30 11 10 41 44
6. 36 42 28 29 11 13 44 48
7 38 40 27 27 12 13 48 50
8. 30 44 25 26 15 17 43 49
9. 35 38 25 25 17 18 40 43
10. 38 40 25 25 38 40
11. 38 42 38 38
12. 38 42
13.. 42 44
14. 44 45
15. 42 45
16. 145 46
17. 36 46
18. 39 42
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kend darauf hingewiesen werden muf}, daBl das gleiche
Ergebnis auch in unbeliiftetem Fliissigmist erzielt wurde.
Es ist auBerdem auch bekannt, daB typenbedingte Tenazitits-
unterschiede bei Salmonellen bestehen, wie es im Versuch 111
(Tafel 3) bei Salmonella manchester zum Ausdruck kommt.
Auch spielt bei den bisherigen Versuchen offenbar die stets
unterschiedliche Zusammensetzung der Fliissigmiste eine
Rolle, was sich nachteilig auf die Hohe der erreichten
Temperaturen auswirkte, die nach den in der 2. Mitteilung
von PorrL durchgefiihrten Berechnungen weit hoher hdtten
sein mussen. Erst in Versuch 1V kam c¢s zu Temperatur-
crhohungen, die unseren Vorstellungen hinsichtlich einer
hygienischen Wirksamkeit entsprechen. Der schnelle Ab-
totungserfolg zeigt dabei auch, dal man sich bei diesem
Versuch dem optimalen Temperaturbereich genihert hat.

Zusammenfassend ldBt sich also feststellen, dall durch die
Anwendung des gepriiften Umwdlzbelliftungsverfahrens Sal-
monellen in Fliissigmisten aus Schweinestallungen inaktiviert
werden koénnen. Die genauen Bedingungen hinsichtlich Zu-
sammensetzung des Fliissigmistes, Hohe der notwendigen
Temperaturen und Dauer ihrer Einwirkung auf pathogene
Mikroorganismen, sowie der Einflul des pH-Wertes, die
eine fortlaufende und dauernde Wirksamkeit des Verfahrens
bestimmen, missen jedoch in umfangreichen weiteren Unter-
suchungen noch im einzelnen festgelegt werden, ehe das
Verfahren endgultig als hygienisch einwandfrei arbeitend
anerkannt werden kann.
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GrofBle Landwirte

Eine Sammlung beispielhafter Lebensbilder

Herausgegeben von Prof. Dr. GUNTHER Franz und Prof. Dr.
Heinz  HausHorer. 448 Seiten, 67 Fotos, Preis: Leinen
DM 68,—. DLG-Verlags GmbH, Frankfurt/Main.

Die Herausgeber des Werkes, die Professoren Franz, Stutt-
gart-Hohenheim, und HausHorer, Weihenstephan, haben sich
zusammen mit einer groBen Zahl von Mitarbeitern die
schwierige Aufgabe gestellt, aus der Fulle klangvoller
Namen, die es alle verdient hdtten, genannt zu werden,
33 Lebensbilder grofier und bekannter Landwirte auszu-
wiahlen, die stellvertretend fir viele andere Zeugnis ab-
legen von dem Aufstieg und den Leistungen der gesamten
deutschen Landwirtschaft in Vergangenheit, Gegenwart und
Zukunft. Die Schilderung ihres Lebensweges, ihres Schaffens
und Wirkens steht beispielhaft fir alle die anderen zum
Ruhm der Vergangenheit und zum Ansporn und Vorbild
fiir die heutige Generation sowie fir alle, die nach uns
kommen, und die berufen sind, auf der Arbeit dieser Man-
ner weiter aufzubauen.

Der Begriff des Landwirtes wurde von den Herausgebern
bewuBt weit gefalt. Er wurde nicht beschrankt auf den
Besitzer oder Péachter eines landwirtschaftlichen Betriebes,
auch wenn die Mehrzahl der in dem Buch Dargesteliten ihr
Leben lang oder doch zu bestimmten Zeiten ihrer Laufbahn
Privat-, Staats- oder Versuchsbetriebe gefiihrt haben, also
auch praktische Landwirte gewesen sind. Doch neben dem
Praktiker im engeren Sinne steht der Wissenschaftler, der
Staatsmann, der Beamte, der Agrarpolitiker ,ohne Ar und
Halm", soweit er durch sein Werk die Entwicklung der
Landwirtschaft entscheidend beeinfluBt hat.
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