Chemische Konservierung von nassem Kdrnermais

Die chemische Konservierung von Kérnermais beruht auf
der Tatsache, daB durch die auf die Oberfliche des nassen
Kornes  gleichmiBig, filmartig  aufgehrachte  Propionsiure
die KEnzymaktivitit praktisch abgestellt. die Vermehrung der
Bakterien verhindert wird. bzw. die Propionsdure dic Pilze
abtstet. So wird letzten Endes das infolge cigener Lebens.-
funktionen und  durch  Mikroorganismen  hervorgerufene
Verderben des Produkis verhindert bzw. gebremst.

In der Ungarischen YR werden zu diexenm Themenkreis seit
1970 Versuche angestellt. Zu den Versuchen wurde ein aus
Imporien stammendes. unter dem Namen Luprosil in Um-
lauf gehrachtes Priparal verwendet. Die lrgebnisse der mit
Weizen, Kérnermais und Griefs durchgefithrten Versuche
waren durchweg zufriedenstellend. Um dies zu verdeuth-
chen: ein it 30 Prozent Feuchtigkeit eingeliefertes und
dann it Luprosil behandeltes Produkt wies nach dreimo-
natiger Lagerung in einer Schichthhe von 2 m eine gesamte
acrobe Keimzahl von nur 1000/g, bzw. eine Schimmel-
keimzahl unter 100/g aul. Das jetzt erwihnte Beispiel ist
nur einex von vielen. da in Ungarn in den letzten Jahren
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Bikd §. Die zur Konservierung notwendige Menge an Chemikalien (von
BASF empfohlen)

Bild 2. Diadem PK-201:
Hauptabmessungen 2500 mm X 1250 mm X {250 mm, l.eistung
des eingehauten  Elektromotors 2.5 kW, Nennleistung 20 1/h,
Hersteller: 11, W, Drever. Fssen

Dipl.-Ing. S.. Bardach

bedeutende Mengen an Kérnermais mit Luprosil behandelt,
konserviert und gelagert wurden.

Die zur Konservierung notwendige Menge an Chemikalien
hangt ausschhielich vom Feuchtigkeitsgehalt des Produkits
und von der vorgesehenen lLagerungsdauer ab. Die von der
Herstellerfirma empfohlene Siuremenge wird im Bild 1 dar-
gestellt.

Zum  Erreichen  der  gewiinschten  Konservierungswirkung
ist ex unbedingt notwendig, dall eine geringe Menge eines
stark korrodierenden Priiparats auf der Oberflache des Korns
in einer zusammmenhdngenden Schicht aufgebracht wird.
Hieraus folgt. daBl zu dicsem Verfahren eine Spezialma-
schine benotigt wird. die das Priparat zuverlissig verteilen
kann und garantiert. dall in die Lagerraume nur die mit der
cingestellten Chemikaliecnmenge  behandelten Karner gelan-
gen.

Die Versuche in der Ungarischen VR wurden mit westdeut-
schen Spezialmaschinen begonnen. Doch bald wurden, durch
das Interesse der Verhraucher angeregl. auch cigenc Ma-
schinentypen entwickellt. Dabei handelt es sich um Konser-
vierungsmaschinen vom Typ Diadem Pk-201 (Bild 2). NaB-
korn-Konservator (Bild 3). Propimob-10 (Bild 4) und Pro-
pitox-30 (Bild 3).

Wenn die Sduredosicrung von der cingestellten Menge ab-
weicht. stoppt eine Automatik die Maschine. )ie Weiterent-

Warmluft.
Trocknung und der chemischen Konservierung in  Prozent

Tafel {. Gegeniiberstellung der  Verfahrenskosten  der

des in der UIVR giiltigen Abgabepreises filr Kérnermais

getrockneter Koérner-  chemisch konser-
mais, gelagert in vierter Koérner-
modernen Hochsilos  ais, gelagert

in Lagerhallen

*h %
Verfahrenskosten fiir
die Konservierung 2,39 6,59
Verfahrenskosten fiir
die Lagerung 2,30 0,92
Verfahrenskosten
insgesamt 4,69 7,51

Bild 3. NaBkorn-Konservator:
Hauptahmessungen 2700 mm X 700 mm X {100 mm, Leistung
des eingebnuten Elekiromotors 3,3 kW. Nennleistung 30 t'h,.
llersteller: AHI-Werke. lizehoe
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Bitd 4. Konservierungsmaschine Propimob-10:
Hauptabmessungen 3600 mm X 1100 mm X 2000 mm, Leistung
des eingebauten FElektromotors 1, kW, Nennleistung {0 th,
Hersteller: M. G. V. Veszprém. Ungarn

wicklung der inléndischen Typen wird in Richtung Steige-

rung der Leistungsfahigkeit und selbstaufnehmendc Ausfiih-
rungen fortgesetzL.

Die so behandelten Kérner sind anspruchslos gegeniiber dem
Lagerraum. Wichtig ist nur, daBl das Produkt keinem star-
ken Luftstrom ausgesetzt wird und dal wihrend der Lage-
rung in keiner Form Feuchtigkeit zum Produkt gelangt.

Durch eine Untersuchung der Wirtschaftlichkeit der Kon-
servierung mit Chemikalien konnte festgestellt werden, daB3
hierbei die Investitionskosten gegeniiber der Warmluftirock-

Dr. Gy. Rab

Entwicklung einer neunen Erntetechnologie

Das Vorhandensein einer Trocknungskapazitdt entsprechen-
der GréBe ist eine der wichtigsten Voraussetzungen zur An-
wendung der Maiserntemethode mit gleichzeitiger Entkor-
ning. Unter den speziellen klimatischen Verhiltnissen der
Ungarischen Valksrepublik_licgt ndmlich der Feuchtigkeits-
gehalt der Korner zunmi Zeitpunkt der Ernte im allgemeinen
zwischen 28 und 32 Prozent. die Kérner kénnen jedoch
ohne eine speziclle Behandlung nur mit einem Feuchtigkeits-
gehalt von rund 14 Prozent stindig gelagert werden.

Der geerntete und entlieschte Kolbentnais wird im Herbst
in schmale. Maisscheunen eingespeichert, wo das Gut durch
die natiirliche Luftstréinung bis zum Friihjabr — mit einem
annehmbaren Verlust — in Jufttrockenen Zustand gebracht
wird. lnfolge der traditionellen Kolbenmaisernte verfiigen
unserc Betriebe iiber Maisscheunen in mehr oder minder
ausreichendein MaB, iiher Anlagen zur kiinstlichen Trock-
nung verfiigten zur Zeit der Einfithrung der Maisernte mit
gleichzeitiger Entkérnung. d. h. Anfang der sechziger Jahre.
nur wenige Betriebe, die vorhandenen waren aullerdem ge-
kennzeichnel durch eine nur geringe leistung und eine ver-
altete Konstruktion.

Die Betriche wurden durch den schon damals spiirbaren Ar-
heiskriiftemangel zum Ankauf von Maiserntevorrichtungen
zu den vorhandenen Mihdreschern gezwungen. Ein stéin-
dig zunehmender Anteil des produzierten Maises wurde ent-
kisrnt geborgen,
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Bild 5. Konservierungsmaschine Propitox-30:
Hauptahmessungen 3280 mm X 1290 mm X 2275 mmn, Leistung
des eingebauten Elektromotors 4.0 kW. Nennleistung 30 t’h.
Hersteller: Budapester Landmaschinenfabrik. Ungarn

nung nur etwa 15 bis 20 Prozent betragen. Die (Gegeniiber-
stellung der Verfahrenskosten der Warmluft-Trocknung und
der chemischen Konservierung fithrt zu dem in Tafel 1 ge-
zeigten Ergebnis.

Die chemische Konservierung ist ein auBerordentlich viel-
seitig anwendbares und zuverlassiges Verfahren. Ihr Nach-
teil hesteht darin. daB das behandelte Produkt als Saatgut
oder menschliches Nahrungsmittel unbrauchbhar ist. Wegen
des hohen Feuchtigkeitsgehalts der Kérner wird auch ihre
Zerkleinerung und Vermischung schwierig. A 0244

Trocknung und Lagerung von Kérnermais

Aufbau einer ausreichenden Trocknungskapazitit

Hemmend wirkte sich auf diese Entwicklung jedoch aus,
daBB die notwendigg Erweiterung der Trocknungskapazitit
nicht zustande kam. weil die ungarische Landmaschinen-
industrie die entsprechenden Anforderungen nicht im  ge-
wiinschten Tempo  befriedigen konnte. Die Betriebe waren
deswegen cinerseits zu Notlosungen cigener llerstellung ge-
zwungen, andererseits forderten sie encrgisch die Einfuhr
von solehen Anlagen. Auf diese Griinde ist es zuriickzufiith-
ren, daBl zwischen 1962 und 1968 viele Typen von Trock-
nungsanlagen. daruuler mehrere aus kapitalistischen Lan-
dern, und dfter nur in sehr niedriger Stiickzahl, in die unga-
rische Landwirtschaft cindringen kounten. 1968 iberschritt
der Gesamthestand an Trocknungsanlagen in den ungari-
schen landwirtschaftlichen  Betricben die Zahl von 1000
Stiick, davon konnte man aber kaum 400 als mehr oder
minder moderne Anlagen einstufen.

Seitdemn hat xich jedoch der Besatz an Trocknungsanlagen
wesentlich verbessert. Kinmal begann die cinbeimische Se-
ricnproduktion leistungsstiirkerer ‘I'rockner. z. T. nach aus-
landischen Lizevzen, zum anderen wurde die kontinuier-
liche Einfuhr cines Typs aus dem sozialistischen Ausland er-
reicht. In den Jahren 1969 bis 1972 erhich die ungarische
Landwirtsechaft ungefdahr 400 Stiick moderne Trockuungsan-
lagen mit  einer Durchschnitskapazitdat  von  rund 5 t/h.
Gleichzeitig wurden etwa zwei Drittel der alten Anlagen
niedrigerer Kapazitiit verschrottet.
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