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Die Bewirtschaftung von ALV-Anlagen fiir Speise- und
Pflanzkartoffeln sowie von Lagcranlagen der Veredlungs-
industrie stellt hohe Anforderungen an die mit dieser Aufgabe
beauftragten Fachkrifte. Die Senkung der Lagerverluste ist
von groBer volkswirtschaftlicher Bedeutung und ein effekti-
ver Beitrag zu den aul dem 13. Plenum des ZK der SED
beschlossenen MaBnahmen zur Materialskonomie. Werden
diese Lagerverluste bei dem inder DDR vorhandenen Lager-
volumen fiir Kartoffeln nur um 1 Prozent gesenkt, so ent-
spricht das etwa einem Wert von 2,5 Millionen Mark.

1. Allgemeine Betrachtung zur Schwundbildung

Im nachfolgenden sollen die natiirlichen Masseverluste
lagernder Kartoffeln behandelt werden. Fiir die zusitzlich
auftretenden Masseverluste durch Féulnis sind im wesent-
lichen nur tendenzielle Aussagen moglich. Wibrend der
Lagerung gibt dgs Kartoffelgut Atmungswirme (q) und
Substanz — bestehend aus Wasser und Kohlendioxid
(CO4) — an die umgebende Luft ab. Bei ausreichender Luft-
zufuhr werden bei der Veratmung iiber die Umwandlung von
Stirke in Zucker Wasser und CQO, freigesetzt, wihrend bei
mangelhafter Luftzufuhr aus Glukose Alkohol und Kohlen-
dioxid gebildet werden.

Folglich entstehen bei der Lagerung von Kartoffeln Verluste
an Wasser durch Verdunstung (m,,) und an Trockensubstanz
bzw. Starke durch Atmung.

Die Anderungen des prozentualen Trockensubstanzgehalts
sind vom unterschiedlichen, qualititsabhiangigen Anteil (z. B.

Verwendete Symbole

q Atmungswirme in kecal/t - b

m auf die Lagefgulmenge bezogenc (spezifische) zeitlich. abge-
gebene Stoffmenge in g/t - h bzw. 9;/Monat & Schwund

Jf\w spezifischer Schwund durch Verdunstung in g/t -h

d"l‘r spezifischer Schwund an Trockensubstanz in g/t - h (Stirke)

';’ges spezifischer Gesamischwund in g/t - h

v spezifischer Luftdurchsatz in m%/t - h

r Zeit, hier Lagerungsdauer in d oder Monaten

fRel Beliiftungsdauer in h

p2e] Lagerguttemperatur in °C

9G,E, G, A Lagerguttemperatur am Stapeleintritt (zulufiseitig) bzw.
-austritt (abluftseitig) in °C
9y, Lufttemperatur in °C

Lufttemperatur am Stapeleintritt (Zuluft) bzw. -austritt

y,,E: OL,A
L (Abluft) in °C

Reife der Kartoffel, Liiften mit zu trockener Luft) der Ver-
dunstung bzw. Veratmung abhiingig und wie folgt zu erkli-
ren /1/: )

— Halten sich Verdunstung und Veratmung im Gleich-
gewicht, dann bleibt der prozentuale Trockensubstanz-
gehalt gleich.

— Bei iiberwiegender Verdunstung steigt der prozentuale
Trockensubstanzgehalt an.

— Bei iiberwiegender Veratmung sinkt der prozentuale
Trockensubstanzgehalt ab.

Zur Ermittlung der Verluste ist ferner »u beriicksichtigen,

daB die Kartoffel Sauerstoff aufnimmt, so dall sich von dem

abgegebenen CO, nur der reine Kohlenstoff auf den Gesamt-

schwund mg,, auswirkt /2/.

Die Trockensubstanzverluste sowie die Atmungswirme

lassen sich aus der CO5-Abgabe der Kartoffeln ermitteln. Da-

gegen ist die Ermittlung der Verdunstungsverluste und ihre

Abhingigkeit von Klima und Luftdurchsatz in beliifteten

Kartoffelstapeln komplizierter und kann deshalb nur mit

Hilfe grundlegender thermodynamischer Beziehungen erfol-

gen /3/ /4/.
2. Sehwund in kontinuigrlich beliifteten Kartoffelschittungen

Bei kontinuierlicher Beliftung wird der Kartoffelstapel bei
konstantem Luftdurchsatz v und konstantem Klima (8§, g,
@g) standig beliiftet. Dabei stellt sich im Stapel ein bestimm-
ter Temperaturanstieg ¢ o — @, g tber der Schiitthéhe
ein. Der Unterschied zwischen Luft- und Stapeltemperatur
ist vernachlidssigbar (8, =~ 9¢).

In der Praxis wird fast ausschlieBlich diskontinuierlich be-

liftet. Trotzdem sind die aus kontinuierlicb beliifteten Kar-

toffelschiittungen gewonnenen Ergebnisse iiber den Schwund

-und dessen Abhingigkeit vom Klima (81, . @g) auf die

Intervallbeliiftung iibertragbar /4/. Allerdings ergeben sich

bei kontinuierlicher Beliiftung verstindlicherweise erheblich

niedrigere Luftdurchsiitze.

Die wichtigsten Ergebnisse aus den Untersuchungen zum

Entstehen von Schwund in kontinuierlich beliifteten Kar-

toffelschiittungen sollen hier genannt werden:

— Der Sohwund sinkt mit zunehmender Verkorkung der
Schale. Insbesondere ist mach abgeschlosscner Verkor-
kung kcine merkliche Erhéhung der Wasserabgabe mit
zunehmender Luftgeschwindigkeit erkennbar.

— Der Schwund laBt sich auch unter giinstigsten klimati-
schen Bedingungen nicht beliebig verringern. Selbst bei

@ relative Luftfeuchte in Prozent angenommenen Eintrittsfeuchten ¢ von 100 Prozent
A\
Tafel 1. Richtwerte fiir den bei der Lagerung auftretenden natiirlichen Schwund
Ein- Atmungs-  Ein- Luft- Trocken- Verdun- Gesamtschwund Austritts-
tritts- wirme tritts- durch- substanz- stungs- temperatur
temp. feuchte satz verluste verluste
o1, B q PE v iy My Mges 91,4
°C kecal/t - h A m3/t-h g/t-h g/t-h g/t h 9/,/Monat °C s
4 10 %0 10 2.4 6,7--- 8,7 7,7 9,7 0,55 - 0,70 60 55
20 2,4 6,2--- 9,4 7.2.--10,4 0,50...0,75 5,0.-- 4,7
95 20 2,4 4,5... 6,5 55..- 17,5 0,40 -.-0,55 52.-. 4,0
13 95 20 3,1 6,2--- 9,6 7,5...10,9 0,55 ..-0,78 96-.. 9,3
12 18 95 20 4,3 10,3---14,8 12,1..-16,6 0,87---1,2 14,0 -..13,5
15 24 80 20 5,7 33,0--.39,0 35,4.--41,4 2,50 .--2,95 15,7.--15,0 -
90 20 5.7 24,6 - --30.0 27,0.-.32,4 1,90 .-.2,30 ’
95 ° .20 5,7 20,0 . ..25,0 22,4.-.27,4 1,60.--.2,00 17,0 - - - 16,4
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Tafel 2. Belsplel fiir minimale Lagerverluste lm Zeitraum September

bis Juni
Zeit Lage- Lagergut- Schwund
rungs- temperatur Masseprozent
dauer ¥  8g ges monat- kumu-
Mgnnt °C g/t-h lich lativ
Sept. 0,25 15 22,0 0,4 0,4
Sept./Okt. 1,25 12... 6 8,0 0,8 1,2
Okt.—Mirz 5,00 4...6 ' 55 2,0 3,2
April 1,00 6.-- 17 7,0 0,5 3,7
Mai 1,00 9..-10 9,5 0,7 4,4
Juni 1,00 12 17,0 1,2 5,6

Tafel 3. Notwendiger Luftdurchsatz in Abhéngigkeit von durchschnitt-
licher Beliiftungsdauer und Temperaturdifferenz ((i A 10 kcal/
t - h wihrend der Hauptlagerperiode)

Beliiftungsdauer Temperaturdifferenz Luftdurchsatz
TBel/* 0G,A — OL,B v
h/d grd md/t-h
Y

3 2 103

3 69

4 52
5 2 50

3 33

kommt es infolge der Eigenerwiirmung im Stapel zu merk-

lichen Verdunstungsverlusten m,,. Die untere Grenze des
Schwunds wird deshalb wesentlich bestimmt durch die
Durchlassigkeit der Kartoffelschale fiir Wasser.

— Optimale Luftdurchsitze liegen etwa bei 15 bis 20 m3/t-h.
Eine Senkung unter 10 m3/t-h fiihrt zu einer starken
Erwiérmung im Stapel (81, 4 —#1, g > 2 grd).

~— Erheblich verlustmindernd ist die Senkung der Tempera-
tur auf etwa 4 bis.5 °C, da mit der Lagertemperatur die
Atmungswirme sinkt.

Fiir einige ausgewihlte Luftzustinde und -durchsitze sind
in Tafel 1 die Ergebnisse zusammenfassend dargestellt wor-
den. In der Tafel wird der EinfluB von Temperatur# g,
Feuchte pg und Luftdurchsatz v auf den iiber der Schiitt-
hohe gemittelten Schwund (my,, m, mge) und die” Aus-
trittstemperatur #; 5 (abluftseitig) gezeigt. Die Ergebnisse
sind bei gleichem spezifischen Luftdurchsatzv von der
Schiitthéhe des Stapels nahezu unabhingig. Die angegebenen
unteren Verluste sollen Richtwerte sein, die in der Praxis
unter giinstigen klimatischen Bedingungen erreicht werden
kénnen.

Fiir ein Beispiel wurden in Tafel 2 (aus den Werten der
Tafel 1) die minimalen Lagerverluste ermittelt. Die Lager-
temperaturen sollen ungefihr den real erreichbaren Werten
entsprechen. Das Beispiel zeigt, daB bei einer 9monatigen
Lagerung von September bis Juni Verluste von 5,5 Prozent
eine untere Grenze darstellen. Insbesondere wird deutlich,
daB héhere Verluste zu Beginn und am Ende der Lager-
periode, d. h. bei hohen Temperaturen auftreten. Dabei ist
zu beriicksichtigen, daB bei Lagertemperaturen iiber 4 bis
6 °C erfahrungsgemdB auch die Fiulnisverluste erheblich
ansteigen und mit Keimverlusten zu rechnen ist, wenn keine
keimmindernde MaBnahme durchgefithrt wird.

Grundsatzlich. ist bei der iiblichen diskontinuierlichen Beliif-
tung eine weitere Senkung der Verluste um etwa 15 bis
30 Prozent gegeniiber kontinuierlicher Beliftung méglich /4/
/5/. Doch setzt dies eine sehr genaue Einhaltung der Klima-
werte g > 95 Prozent) voraus. Unter den gegenwirtigen
Bedingungen diirften deshalb solche geringen Verluste im
allgemeinen nicht erreichbar sein.

3. Diskontinuierliche Beliiftung (Intervallbeliiftung)
3.1. Besonderheiten der diskontinuierlichen Beliiftung

Die diskontinuierliche Beliiftung erfolgt nur zu bestimmten .

Zeiten, um den Kartoffelstapel wieder auf die gewiinschte
Temperatur zuriickzukiihlen. Das kann- in der Praxis nur
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Bild {. Temperatur- und Feuchteverlauf in einer Kartoffelschiittung
bel Intervallbeliftung (Schiitththe  m);

a) angenommene Temperaturverteilung vor Beginn der Be-
" Lifftung

b) Temperatur und Feuchte nach einstiindiger Beliftung mit
v = 50m¥t-hund 8y, g = 2,0 °C

dann geschehen, wenn ein geeignetes Aullenklima herrscht.
Im Gegensatz zur kontinuierlichen Beliiftung wird dabei mit
Luft, deren Temperatur unter der Stapeltemperatur (2 bis
4 grd) liegt, und mit erheblich héheren Durchsétzen beliiftet.

Die Vorginge innerhalb des Stapels bei einer Luftrate von
etwa 50 m3/t-h nach einstiindiger Beliftung zeigt Bild 1.
Die Luft nimmt auf einem sehr kurzen Weg (!/;, bis 1/ der
Schiitthohe) nahezu Lagertemperatur an. Die Lagertempera-
tur édndert sich wegen der groBen Wiarmekapazitit der Kar-
toffeln nur sehr langsam, beispielsweise in mittleren Schich-
ten nach einer Stunde Beliiftung weniger als 1/, grd. Trotz-
dem erfolgt eine erhebliche Wiarmeabfuhr.

Theoretische /4/ und experimentelle /5/ Untersuchungen
ergaben, daB der Schwund bei diskontinuierlicher Beliiftung
unter gleichen Bedingungen (gleiche Stapeltemperatur und
Eintrittsfeuchten) niedriger als bei kontinuierlicher Beliif-
tung ist. Das bedeutet, daB bei optimaler Klimatisierung die
in der Tafel 2 angegebenen Verluste mg,, mit einem Faktor
von 0,7 bis 0,8 zu multiplizieren sind.

3.2. Bemerkungen zum optimalen Luftdurchsatz und zur

erreichbaren Lagertemperatur

Der optimale Luftdurchsatz héngt bei diskontinuierlicher
Beliiftung auBer vom Lagergut (Atmungswiérme) wesentlich
von der mittleren zur Verfiigung stehenden Zeit (ty,/1) ab,
in der das Lagergut (Temperatur #g) mit AuBenluft einer
gewiinschten niedrigen Temperatur #| beliiftet werden
kann.

Die Zusammenhinge lassen sich durcheine einfache Energie-
bilanz abschétzen und sind fiir einige Beispiele in Tafel 3 fiir
q =~ 10 kcal/t-h (Hauptlagerperiode) dargestellt. Mit zu-
nehmender Temperaturdifferenz zwischen Lagergut und
Luft sinkt einerseits der notwendige Luftdurchsatz und
verringert sich andererseits bei gleichem Luftdurchsatz die
notwendige mittlere Beliiftungszeit 1g)/t. In der Praxis
sollte deshalb bei groBeren Temperaturdifferenzen (beispiels-
weise 3 bis 4 grd) beliiftet werden. Dann erfolgt eine schnel-
lere Riickkiihlung des Stapels, und der Schwund erhsht sich
infolge der entsprechenden groBeren Beliftungspausen
wihrend der gesamten Lagerzeit kaum. Es kann abgeschétzt
werden, daB sich bei v & 50 m3/t-h und Temperaturdifferen-
zen am Eingang des Stapels von 2 bis 3 grd eine notwendige
durchschnittliche Beliiftungszeit von 3 bis 4 h/d ergibt.
Dieser Wert stimmt mit praktisch ermittelten Werten iiber-
ein /6/. Aus langjahrigen mittleren Temperaturverldufen
ergeben sich unter diesen Bedingungen bei der heute iiblichen
Beliiftung mit AuBlenluft, d. h. ohne Einsatz von Kaltetech-
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Bild 2. MaBblatt fiir Netzbeuteleinlagerung in einer Sektion (Saug-
beliiftung)

Tafel 4. Masseverlust in % und g/t-h (Stoffabgabe) sowiec Gesamt-
faulnis in % nach 200 Lagertagen bei Einlagerung der Sorte
,,Mariella*

Variante A Variante N
Masseverlust Masseverlust

Sek- ins-  mo- Ge- ins-  mo- Ge-

tion ge- Rat- samt- ge- nat- samt-

samt lich faule samt lich faule
% % g/t-h % % % g/t-h %

6 51 0,77 10,6 3,3 59 0,89 12,2 3,9

7 50 0,77 10,6 7,5 8,2 1,24 17,0 16,8

8 4,7

0,71 9,8 34 5,7 0,86 11,9 5.3

nik, von etwa Ende Oktober bis April erreichbare Lager-
temperaturen von 4 bis 6 °C. Eine optimale Lagerung von
Kartoffeln im Mai/Juni und auch im Zeitraum nach der
Ernte, wenn die Wundheilung beendet ist (Anfang bis Mitte
- September), kann nyr durch den Einsatz von Kaltetechnik
realisiert werden. g

4. Ergebnisse aus Untersuchungen in ALV-Anlagen

Im praktischen Betrieb werden die durch Atmung und Ver-
dunstung hervorgerufenen Schwundverluste zusiitzlich durch
einen Mehrverlust an Masse, der durch Féulnis verursacht
wird, beeinfluBt. Bei Untersuchungen von 5-kg-Netzbeuteln
konnte durch einen Vergleich von Proben ohne Fiulnis mit
Proben, die einen hohen Féulnisanteil (> 10 Prozent) auf-
wiesen, ein Mehrverlust an Masse von 15 Prozent ermittelt
werden /7/.

In insgesamt 37 Lagerversuchen (etwa 480 Einzelproben
& bkg) wurde ein Durchschnittswert an Masseverlust von
8,8 Prozent in 200 Lagertagen festgestellt. Dabei lagen die
besten Werte bei 4,1 Prozent. Bei allen Versuchen wurde fiir
den gleichen Zeitraum ein Faulnisanteil (NaB- und Trocken-
fdgule) von 10,5 Prozent ermittelt. Hier lagen die besten
Werte bet 1,4 Prozent Gesamtfiule.

In Verbindung mit liiftungstechnischen Untersuchungen /6/
wurden in der ALV-Anlage Miincheberg/Mark wihrend der
Lagerperiode 1973/74 in vier Lagersektionen jeweils 18 Netz-
beutelpaare 4 5 kg nach dem im Bild 2 dargestellten Prinzip
eingelagert. Ein Netzbeutelpaar sctzte sich aus der Variante
N (Normales Erntegut zur Einlagerung, ohne Verdnderung
der Grundzusammeénsetzung des Knollenmaterials, mit
natiirlicher Beanspruchung durch die Ernte- und Einlage-
rungstechnologie) und der Variante A (Ausgelesencs Ernte-
gut in der GroBe von 45 bis 55 mm, frei von sichtbaren
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Masseverlust bei der Einlugeruné der Sorte ,,Mariella’, Va-

Bild 3.
riante A, in relativen Werten (4,94 % < 100; Minimum 59,
Maximum 170), 200 Lagertage, Saugbeliiftung
5~
4 Abfrodknung
$ Wundheilung
I Abkghlung
“‘g Lagerung
£ :
s N -
o] _
Lagertage

Bild 4. Intensitdtsfaktoren Liftung und Héhenabnahme wihrend der
Lagerperioden, errechnet aus 4 Lagerscktionen (Absolut-
wert = Basiswert x Intensitatsfaktor,) Basiswerte:

durchschnittliche tégliche Liiftungsstunden 5,0 h/d

----- durchschnittliche tigliche Héhenabnahme 0,075 %/d

Beschiidigungen, mit natiirlicher Beanspruchung durch die
Ernte- und Finlagerungstechnologie) zusammen.

In Tafel 4 ist das bessere Abschneiden der Variante A gegen-
iber der Variante N bei diesem Versuch zu erkennen. Das
Erntegut der Variante A entspricht hinsichtlich seiner
Lagereignung und Beschaffenheit einer optimalen Qualitat.
Die Verteilung des Masseverlustes iber den Stapelquer-
schnitt wird aus dem im Bild 3 dargestellten Beispiel deut-
lich. Es handelt sich um einen aus drei Lagersektionen
ermittelten Durchschnittswert. Erkennbar sind Zonen mit
geringerem und mit héherem Masseverlust. Daraus laBt sich
die SchluBfolgerung ziehen, daB in den Bereichen mit den
hoheren Masseverlusten grofere Temperatur- und Taupunkt-
differenzen sowie hohere Luftgeschwindigkeiten vorherr-
schen, wihrend im Bereich geringerer Masseverluste eine
weitgehende Temperatur- und Feuchteangleichung erfolgt
ist. Bei dieser Versuchsdurchfiihrung lassen sich Massever-
lustbestimmungen iiber die Lagerzeit verteilt nicht ermitteln,
weil die Proben fest im Stapel eingebettet sind und erst mit
AbschluB der Lagerung aufbereitet werden konnen. Zum
Beweis, daB auch im praktischen Betrieb die Masseverluste
wihrend der Lagerzeit von unterschiedlicher Intensitit
sind, lassen sich Ergebnisse aus Messungen zur Hoéhenab-
nahme des Kartoffelstapels heranziehcn /6/. Besonders zu
Beginn der Lagerzeit nimmt die Hohe des Kartoffelstapels
ab. Am Ende der Lagerzeit hat die Hohenabnahme nochmals
geringfiigig ansteigende Tendenz. Die iiber bestimmte MeB-
perioden ermittelte Intensitit der Hohenabnahme steht in
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gnter Cbereinstimmung mit der durchschnittlichen tiglichen
Beliiftungsdauer. wie im Bild 4 gezeigt wird. Auch eine
Temperaturverlaufskurve wiirde sich hier gut einordnen
lassen, da am Beginn und Ende der Lagerzeit die héheren
Tempcraturwerte vorliegen.

Beliftungsdaver und Temperaturen hestimmen also maB-
geblich die Hohenabnahme des Kartoffelstapels und damit
auch die Héhe des Schwunds. Durch cine optimale Klima-
gestaltung und Liiftungsregulierung kann deshalb entschei-
dend zur Werterhaltung des Lagergutes Kartoffeln beige-
tragen werden.

5. Zusammenfassung

Es werden dic Grundlagen zur Berechnung von Schwund
durch Veratmung und Verdunstung in zwangsheliifteten
Kartoffelschiittungen genannt und SchluBfolgerungen fiir
praktische Lagerhedingungen gezogen. Die durch theoreti-
sche Betrachtungen und praktische Versuche mit kontinuier-
licher Beliiftung gewonnenen lirgebnisse lassen sich auch fir
die in der Praxis allgemein zur Anwendung kommende dis-
kontinuierliche Beliiftung anwenden.

Die Abhiingigkeit der Schwundbildung von klimatischen
Bedingungen, wie Temperatur, Feuchte und Liiftung, wird

Erfohrungsaustausch und Erkenntnisse zu den Aufgaben

erlautert. Dabei werden Méglichkeiten genannt, wie der
optimale Luftdurchsatz in Verbindung mit der Lagertempe-
ratur zur BReduzierung des Schwunds auf ein Minimum
gesenkt werden kann. Bei einer 9monatigen Lagerung ist cin
Schwund von 5,5 Masseprozent erreichbar.
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in der Qualitatssicherung der Kartoffellagerung und -versorgung

tloter diesem Thema stand die .Iahrestagung des Fachaus-
schusses Kartoffelwirtsehaft der KDT am 23, und 24. April
1975 im Kurhaus Warnemiinde. Daran nahmen {ber 150
Fachkolleginnen und -kollegen teil, darunter auch Giste aus
der VR Polen, der CSSR und der UVR. Die Bedeutung und
die Aufgaben der Qualititssicherung nnd -entwicklung in der
Land- und Nahrungsgiiterwirtschaft wurden am Beispiel der
Kartoffel von Dr. Mesterjahn vom Amt fiir Standardisierung,
MeBwesen und Warenpriifung der DDR dargelegt. Dr. Pfaff
vom Zentralinstitut fiir Ernihrung Potsdam-Rehbricke refe-
rierte iiber die Kartoffel und ilire Veredlungsprodukte aus
erniihrungswissenschaftlicher Sicht.

Uber den EinfluB von Lagerung und Aufbereitungsverfahren
aul die Qualitdt von Pflanz- und Speisekartoffeln sprach
Prof. Dr. Ulrich, Direktor des Instituts fiir Kartoffelfor-
schung Grof3 Liisewitz.

Die Voraussetzungen zur Senkung der Schilverluste und zur
Qualitidtserhaltung  geschalter Kartoffeln  begriindete  Dr.
habil. Schulz vom Institut fitr Technologic und Vorratspllege
der Martin-Luther-Universitit Halle-Wittenberg.

Erkenntnisse aus der Qualititskontrolle bei abgepackten und
geschilten Speisekartoffeln im Bezirtk Rostock wurden von
Dipl.-lebensmittelchem. Strand vom Bezirkshygieneinstitut
Rostock dargelegt, wobei er besonders auf die Notwendigkeit
der laufenden Laugenkonzentrationsiiberpriiffung zur verbes-
serten Qualitidtserbaltung der geschilten Kartoffeln hinwies.
Uber die Ergebnisse und Erkenntnisse aus der Organisation
der Pflanzgutversorgung fiir die spezialisierte Produktion
von Qualititskartoffeln berichtete Dipl.-Landw. Pflaumbaum
vom Ing.-Biiro der VVB Saat- und Pflanzgut Quedlinburg.
Diesen Beitrag ergiinzte Dr. Ratey, Bereichsdirektor fiir Spei-
sekartoffeln der Bezirkswirtschaftsvereinigung Gera, durch
die Erfahrungen bei der Pflanzgutversorgung fiir die Spei-
sekartoffelwirtschaft im Bezirk Gera.

Uber das neue spezialisierte Maschinensystem fiir die indu-
striemiBige Kartoffelproduktion aus der Sicht der Knollen-
qualitifserhaltung und der Verbesserung der Arbeits- und
Lebensbedingungen berichtete Dipl.-Ing. Réthig vom VEB
Weimar-Kombinat.

agrartechnik - 25. Jg. Heft 7 « Juli 1975

Zur Entwicklung der Produktion und der Qualititsparameter
von Kartoffelveredlungserzeugnissen referierte Dr. Ohnedér-
fer, Direktor des Kartoffelveredlungswerks Hagenow. Als
Koreferent nahm Dipl.-Agr. [Tk, Stellmach, Leiter des Da-
veka-Werks der LPG Dahlen, zu den Anfovderungen an die
Lager-, Aufbereitungs- and Verarbeitungstechnik von Kartof-
felveredlungsprodukten Stellung. Die Entwicklungstenden- .
zen in der Speisekartoffelversorgung der DDR wurden von
Dipl.-Landw. Puschmann von der zentralen Wirtschaftsver-
einigung Obst, Gemiise, Speisekartoffeln Berlin, dargelegt.
Erfahrungen und Erkenntnisse zur Mengen- und Qualitits-
entwicklung in der Speisekartoffelversorgung wurden aus
betrieblicher Sicht von Dipl.-Landw. Schiifer, Leiter der ZBE
Kartoffellageranlage: Andisleben, und aus bezirklicher Sicht
von Dipl.-TUk. Rémer, Bereichsdirektor Speisekartoffeln der
Bezirkswirtschaftsvereinigung Magdeburg, vorgetragen.

Dr. Kubicki aus dem polnischen Institut fiir Kartoffelfor-
schung vermittelte anf der Grundlage langjihriger Ver-
suchsergebnisse einen interessanten Uberblick zum EinfluB
des Lagerklimas auf das Ergebnis der Lagerung von Kartof-
feln verschiedener Gebrauchswerte und Sorten.

Dipl.-Ing. Sochor vom Forschungsinstitut der Stirkeindustrie
aus der CSSR berichtete iiber mehrjihrige Ergebnisse und
Erkenntnisse aus der Einrichtung von Veredlungslinien und
hob dabei besonders die Bedeutung des Rohstoffs fiir die
Qualitat der Produkte hervor. Er beschrieb eine Produk-
tionslinie fiir Kartoffeltrockenpiiree, deren Wasserverbrauch
mit 1 m34 vearbeiteter Kartoffeln nur etwa Y5 des sonst
iblichen Verbrauchs betrigt.
Die Diskussion hat insgesamt noch nicht den Umfang und
die Lebhaftigkeit erreicht, wie sie vor Jahren bei der Einfiih-
rung der Unterdachlagerung iiblich war. Die Anregungen fiir
die Uberarbeitung bzw. Neufassung der TGL fiir- Spei-
sekartoffeln und geschilte Kartoffeln bezogen sich auf die
GréBenzusammensetzung und die Anforderungen an die
Wigegenauigkeil. Ein weiterer Schwerpunkt war die Behelfs-
lagerung von Kartoffeln in beliifteten GroBmieten zur Ver-
ringerung des Arbeitsaufwands und zur Verbesserung der
Arbeits- und Lebensbedingungen auf den Mietenpliatzen als
(Fortsetzung auf Seite 332)
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