eine zweckentsprechende Diingung erhalten und die Kraut-
abtétung rechtzeitig, mindestens 20 Tage vor dem Lrnte-
termin erfolgt. Die Beliiftungstechnik fiir die Wundverkor-
kung in der ersten Zeit der Kartoffellagerung als Beliiftung
mit relativ warimer und feuchter Luft wurde erliutert, ¢benso
die Winterbeliiftung mit kiithler und feuchter Luft.

Uber die praktischen Erfahrungen mit den Kartoffellager-
hiusern im VEG Biitow berichtete Dr. GOERLITZ, Direktor
dieses Saatzuchtbetriebes. Er legte dar, wie sich die Kar-
toffellagerung von der Mietenlagerung vor 10 Jahren iiber
die Boxenlagerung in den drei vorhandenen Lagerhduscrn
weiterentwickelt hat und umril die Vorteile und Grenzen
der Boxenlagerung. Es wurde festgestellt, daB8 bei der Lage-
rung grofler Partien gleicher Sorte und Anbaustufe die Boxen-
einteilung sich mehr hinderlich als zweckdienlich erweist. Aus
diesem Grunde wurden aus einem Lagerhaus im VEG Biitow
bereits dic Boxen herausgenommen. Die Einrichtung statio-
nirer Sortieranlagen ist dringend notwendig, da eine arbeits-
wirlschaltlich befriedigende, fraktionierte Sortierung auf den
5m breiten Durchfahrten der Boxenlagerhduser nicht méglich
ist. Die.ungeniigende Funktionssicherheit der Sortiermaschi-
nen wurde bemiingelt.

Direktor MALZAHN vom VEG Dudendorf berichtete iiber
die praktischen Erfahrungen mit der Kartoffellagerhalle. Der
Bau der Kartolfellagerhalle erméglichte es, den Kartolfelan-
bau von 40 aul 100 ha zu erhdhen und die Arbeitsspitze
fiir die Kartoffelaufbereitung und -lagerung im Herbst und

Friihjahr bei der um 50 9, groferen Anbaufliche durch die

Kartoffellagerhalle abzubauen. Der Kostensatz der Kartoffel-
produktion konnte u.a. durch die Unterdachlagerung und
den verringerten Aufbereitungsaufwand von 98 auf nur 83
im Jahre 1963 vermindert werden.

Die Tagung fand am 3. April mit einer Besichtigungsfahrt
ihren Abschlufl. Ein gutes und sehr nachahmenswertes Bei-
spiel der Altbantennutzung erlauterte Dr. IIOFMANN, Leiter
der Abteilung Landwirtschaft im Tierzuchtinstitut Dummers-

Dr. H. GALLY)

Die Konzentration dev Produktion von Speise- und Pllanz-
kartoffeln, verbunden mit gleichzeitiger Einfiihrung indu-
strieartiger Arbeitsverfahren bei der Lrnte der Kartoffeln,
crfordert dic Aufbereitung und Lagerung der Kartoffeln unter
Dach. Die Lagerung groBer Kartoffelmassen ist nur in grof3en
Schiitthélien (3 bis 4 m) ékonomisch vertretbar. Uber 1,5 m
boch geschiittete Kartoffelstocke kénnen mit Sicherheit nur
mit Hilfe eines Zwangsbeliiftungssystems iiberlagert werden.
Es gibt schon viele Lagerhduser fiir Kartoffeln it Zwangs-
belifftung, und Hunderte von Hiusern werden in den kom-
menden Jahren gebaut. Die Beliiftungstechnik ist entschei-
dend fiir die verlustarme Lagerung, allerdings konnte eine
falsch gediingte, unreif geerntete, stark beschidigte und selir
verschmutzte Partie auch durch die beste Beliiftung quali-
lativ nicht verbessert werden. Durch richtige Beliiftung kon-
nen die Knollen nur die Qualitit weitgehend behalten, dic
sie zum Zeitpunkt der Einlagerung hatten.
Jeder fiir die Kartolfelproduktion und jeder fiir die Liiftung
cines grofBeren Lagerstockes Verantwortliche in den LPG und
VEG mufl die wichtigsten Zusammenhinge zwischen der
Beschaffenheit des Lagergutes und sciner ILagerfihigkeit
kennen.
1. EinfluB der Beschaffenheit des Erntegutes auf die
Lagerfdhigkeit
Tafel 1 enthilt Ergebnisse aus Lagerungsversuchen, dic im
Winterhalbjahr 1963/64 durchgefiithrt wurden.
Man erkennt deutlich, daB die reif gcernteten, also fest-
schaligen Proben wesentlich weniger Lagerverluste auf-

* Institot fir Pflanzenziichtung Grof-Lisewitz der DAY, (Dirvektor:
Prof. Dr. R. SCHICK)

1 Aus cinem Vortrag auf der KDT-Fachtagung am 2. und 3. April 1964
in Rostock

Heft 8 « August 1964

torf. Umbau einer Hofscheune, Umstellen der AuBen- und
Zwischenwinde mit Strohballen, Einziehen einer Zwischen-
wand und einer Zwischendecke mit Lehmschlacke und auf-
gebrachtem Stroh und Einbau von DBeliiltungskanilen er-
brachten eine relativ gute Uberwinterungsmoglichkeit fiir
600 bis 800t Kartoffeln. Als nicht nachahmenswert bezeich-
nete Dr. HOFMANN den Einbau der Liifter in die Aullen-
winde, weil man dadurch bei grofier Kilte (z. B. 1962/63)
die im Kartoffclstapel noch vorhandene z. T. zu hohe Tem-
peratur durch den Umluftbetrieb nicht senken und an die

“Auflenwinde heranbringen kann. Er empfahl bei Nutzung

von Altbauten auf jeden Fall Umluftkanile einzurichten,
um auch wihrend Kilteperioden die Lagertemperaturen
in gewiinschter Weise regeln zu konnen.

Iin VEG Béhlendorf erliuterte Saatzuchtleiter Dr. HEROLD
die Kartoffellagerhiuser der Typen Schwerin, Neubranden-
burg und das Mehrzwecklagerhaus Typ Grofl Stove und wies
auf die Vorteile der Unterdachlagerung sowie auf die Not-
wendigkeit der- Einrichtung stationéirer Sortierplitze hin.
Tr erlauterte weiterhin die Vorteile des Vorkeimens von
Kartoffeln in Kisten bzw. in Folienschliuchien unter Folien-
zelten als neues arbeits- und zeitsparendes Verfahren, das
sich von Béhlendorf ausgehend bei uns immer stirker durch-
selzt.

Im VEG Dudendorf demonstrierte Dipl.-Landw. MALZAHN
die Bau- und Betricbsweise eincr bereits durch zwei Winter
beschickten' Lagerhalle fiir 1000t, an die sich unmittelbar
cine Vorkeim- und Zwischenlagerhalle fiir weitere 1000t
Zwischenlagerkapazitiit anschlieBen, in der jetzt grole Mengen
Kartoffeln zum Vorkeimen aufgestellt waren. Die unter un-
giinstigen Verhiltnissen geernteten Knollen der Sorte .,Fink"
konnten durch die Unterdachlagerung mit entsprechender
Beliiftung doch noch als Saatgut erhalten werden, wihrend

die Uberwinterung in Mieten grofie Verluste brachte.
A 5716

v, E. POTKE, KDT / Dipl.-Landw. D. STOLL, KDT

Beliftungstechnik zur Verlustminderung bei der Kartoffellagerung '

weisen als die unreif geernteten Partien. Die Lageruug in
den geschlossenen Kisten war betrichtlich ungiinstiger als
in den zwangsbeliifteten Boxen. Dennoch wurden bei allen
Varianten geringere Verluste festgestellt, was ausschlieBlich
auf die bessere Ausreife zuriickzufithren ist. Bei spaten
Sorten ist fiir gute Lagerfihigkeit frithes Pllanzen, mdoglichst
Vorkeimung und vorzeitige Krautabtstung (20. Sept.) er-
forderlich. Tnsgesamt zeigt sich, daB das Reifwerdenlassen
der Kartoffeln fiir die Erhaltung des Erntegutes entscheidend
ist.

Ferner ist einlcuchtend, daB die beste Beliiftungstechnik
nichts taugt, wenn die Durchliiftung durch zu starke Ver-
schmutzung behindert wird. Bild 1 zeigt den EinfluB der Ver-
schmutzung auf die Verluste in zwangsbeliifteten Boxen,
ebenfalls aus der Lagerungsperiode 1963/64.

Bei der Sorte ,,Pirat” sind die Verluste iiher dem Beliiftungs-
kanal (C) am niedrigsten (11,6 %) und in den Ecken am .
FuBboden (B) am héchsten (19,2 %). Die Luft entwich unge-
hindert vom Ldftaustritt nach oben, wodurch die Ecken
der Boxe nicht ausreichend beliiftet wurden.

Die unsortiert eingelagerte Sorte ,Spekula® wurde mit dem
Schragforderer eingebracht, der iiber dem Beliiftungsschacht
einen Schiittkegel verursachte, der stark mit Erdbeimengun-
gen durchsetzt war. An dieser Stelle waren dann auch die
Verluste doppelt so hoch wie in den Ecken und Randpartien.
Hier stromtc die Luft ebenfalls nach oben ab.

Aus diesem Versuch kann man sehlieBen, dafl die Beliiftung
nur funktioniert, wenn alle Teile des Kartoffelstockes gleich-
miBig beliiftct werden, wenn also

a) keine inhomoggne Verschmutzung vorhanden ist und

b) die Luaftaustrittséffnungen eine gleichmiiBige Durchliiftung gewihr-
leisten.
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Tafel 1. Lagerungsversuche Winterhalbjahr 1963/1964 in GroB-Liisewitz

b
|

; it Lagerung in geschlossenen Kisten T Gesomtrerlusie
Lagerung in zwangsbeliifteten Boxen ungler ufgijngsiigeln Bedingungen %m BB Feunnisverlusfe r_

Monatl. Monatl, §
3 Ein- Lagerungsverl. Lagcrungsverl. &

Sorte/Stamm | lagerungs- Knollen- in 9, der Ein- Knollen- in 9, der Ein- §/5
termin beschaffenheit lagerungsm. beschaffenheit lagerungsm. &
Total Fauhis Total Fiulnis E

Lii. 54.872/10 1. 8. festschalig 1.1 02 | — — — ‘fé’o
Rotkehlchen 12. 8. sehr losschalig 3,5 11 festschalig 1,2 0,5 ®
Pirat 1. 9. sehr losschalig 3,8 2,0 festschalig 1.8 1,1 <

Pirat 9. 9. zieml losschalig 2,4 1.1 | festschalig 1.8 gl
Spekula 11. 10. zieml. losschalig 3,9 2,1 zieml, festschalig 3.1 1.7 N
(Ernte am 23. Okt.) =

Bild 1. Lagerungsversuch im Winterhalbjahr 1963/64 in zwangsbeliifleten Boxen. A zentral, Probe-
neben Beliiftungskanal am Boden, B aus den Ecken am Boden, C zentral iiber Beliiftungskanal, nohme: A

@
[}
S

1,5m Hohe, D aus den Randpartien, 3,0 m Hohe; ,Pirat* unsorliert (8. Sept. bis 20. Méarz). Sorle: ekuls  Piral Spekvla  Pirat Spekwlo  Pirol  Spekula
»Spekula* unsorlier[ (L1. Nov. bis 25. Febr.); beide Sorten wurden auf sehr feuchlem Boden

geerntet

2. Aufgaben der Belbftung

Die Beliiftung mufl folgende Aufgaben erfiilllen [1] [2]:

a) Abtrocknung der feuchten oder nassen Kartoffeln, wodurch die Mchr-

zahl der Faulniserreger vernichtet wird (Abtrocknungslifftung —

Desinfektion).

Klimatisierung des Lagerstockes, um wiihrend der Keimruhe. also

unmittelbar nach der Ernte, die Verkorkung und Wundheilung her-

beizufiihren (Liiftung zur Wundheilung).

¢) Abkithlung des Lagerstockes spitestens 7 Wochen nach der Ernte
(Ende der Keimruhe), um die Atmungstitigkeit <zu verringern und
die Auskeimung zu verhindern.

d- GleichmaBige Kiihlhaltung des Lagerstockes, Vermeidung der Schwils-
kopfbildung.

Die bisherigen Untersuchungen haben eindeutig gezeigt, dafl
in Jahren mit Faulnisbegiinstigung dic unmittelbare Beliif-
tung nach der Ernte (bis spitestens 3h danach) (ir die
Vermeidung von Infektionen entscheidend ist. Diese Ab-
trocknungsbeliiftung sollte vor allem dann erfolgen, wenn
die Luftfeuchtigkeit nicht zu hoch ist.

Das vollstindige Verkorken aller Beschidigungen an den
Knollen ist die wichtigste Voraussetzung fiir hochqualitative
Speise- und Pllanzkartoffeln. 6 bis 8 Wochen nach der Ernte
richtig gelagerte Kartoffeln sind uniformiert und kénnen
anschlieBend gesackt, verpackt und mit den verschiedensten
Transportmitteln im In- und Ausland beférdert werden. Man
sollte die Kartoffeln unmittclbar im Anschluff an die Ernte
sortieren, dabei wird der gréBte Teil der Beimengungen
ausgeschieden, die die Durchliiftung hemmen, auBerdem
werden einmal wundverkorkte Knollen nicht mehr nennens-
wert beschadigt. ‘

Die Wundheilung vollzicht sich innerhalb von 10 Dbis
14 Tagen bei Temperaturen von 15 bis 18°C und ciner
rel. Luftfeuchtigkeit von 85 bis 93 9,. Bei niedrigeren Tein-
peraturen und geringerer Lufltleuchitighcit dauert sie ent-
sprechend linger, bei Temperaturen von 3 bis 5°C ist die
Wundheilung unterbunden.

Die Beliiftungstechnik ist optimal, wenn unmittelbar nach
der Einlagerung in cine Box oder Grofimicte der Kartoffel-
stock 10 bis 14 Tage mit 13 bis 16 °C warmer Luft bei einer
rel. Luftfeuchtigkeit von 83 bis 93 %, beliiftet wird. Das ist
im August nachls, im September ahends und im Oktober
mittags oder nachinittags. Die Beliiftungsdauer braucht tig-
lich 3 bis 4 h nicht zu iiberschreiten.

Bei der anschlieBenden allmihlichen Abkiihlung wird in den
folgenden 14 Tagen die Temperatur auf 10 bis 13 °C einge-
stellt. Im zweiten Monat nach der Ernte ist der Lagerstock
auf 7 bis 10°C zu temperiecren, im dritten Monat 5 bis
7 °C. Die eigentliche Uberwinterungsperiode beginnt mit dem
vierten Monat nach der Ernte. Die keimfreudigen Sorten, wic
»Ada“, ,VAY [F“ und A% sind moglichst bei 3 bis 4 °C zu
lagern, die keimtrigen Sorten, wie ,Schwalbe“, .Gerlinde™,
»Sagitta® und ,Spekula® bei 4 bis 6°C und die ibrigen
Sorten bei 4 bis 5 °C.

-

b

<

3. Wartung des Beliftungssystems

Die Kunst des Liiftens besteht vor allem darin, wilirend der
Lagerperiode eine gleichbleibende Temperatur im Lagerstock
zu erzielen. Eine zwischenzeitliche Erwirnung und nach-
fo]o'ende Abkiihlung fihrt leicht zur Scl1\\1l7.lmpl'b|]dung.
Der Wart des Kartoffellagerhauses muB cin Beliftungsheft
anlegen und téglich~die Temperatur und méglichst auch die
relative Lultfenchtigkeit eintragen. Tr muBl zu Hause und
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am Lagerhaus ein Thermo- und Hygrometer haben, wm
Beliiftungsbeginn und Beliiftungsende (estzulegen. Ein Um-
luftsystem vermeidet Schwitzkopfbildung und ungleichmniBige
Temperaturverteilung im Lagerstock, es ermdoglicht die in-
ternc Luftzirkulation. SchlieBlich muBl das Beliiftungssystem
die Mischluftausgabe gestatten. Bei anhaltendemn Frostwetter
kann z. B. 1/, AuBlenluft mit 3/, Innenluft gefahren und so
der Kartoffelstock wieder abgekiihlt werden.” Zum Talren
mit Mischluft gehort aber umfangreiche Erfalirung und gutes
Fingerspitzengefiithl des Lagerhauswartes. Besonders beim
Fahren mit Mischluft muf3 die Temperatur im Zuluftkanal
gemessen werden.

4. Die notwendigen Gebldseleistungen
Ubereinstimmend wird bei der Gebliseliiftung die notwendige
Luftmenge mit 50 bis 100 m® je m? gefiilllten Ranm ange-
geben.

Im Grof-Liisewitzer Kartoffellagerhaus werden 500 m? gefiill-
ter Raumn von einem Gebliase SK 8 beliiftet, je m® gefiillter
Raum entfallen somit etwa 60 bis 70 m3® Luft bei einem
Druck von 35mm Wassersiule. Bisher (scit 1959) wurden
in GroB-Liisewitz sehr gute Ergebnisse bei der Uberlagerung
erzielt. Is ist daher unverstiandlich, weshalb in einigen Lager-
hiausern vom Typ Schwerin auf ein Geblase SKX 8 nur 150 m*
gefiillter Raum entfallen. In diesen FFallen wird ein Luftluxus
betriecben, denn je Stunde werden 200 bis 250 m3 Luft je
m? gefiillten Raum geblasen.

Die Gebldse sollen miglichst einen statischen Druck von
35 mm Wassersiule erzielen. Der Widerstand sauberer IKar-
toffeln betrigt bei 4 m Lagerhéhe etwa 3 mm Wassersiule,
bei schmutzigen Kartoffeln 6 bis 10 mm. Bis 10 mm des sta-
tischen Druckes koénnen vom Kanalsystem und Gebidude
aufgefangen werden. Es ist giinstig, wenn die Luftgeschwin-
digkeit im Zuluftkanal v =5 m/s und an der Austrittsstellc
v =3m/s nicht iberschreitct.

5. Zusammenfassung

Gute Lagerfihigkeit besitzen gesunde, ausgereifte und nicht
zu stark beschiidigte Knollen, die bei nicht zu nassem Wetter
geerntet werden. Auf das Ausreifenlassen der Kartoffeln ist
besonders zu achten. Wenn die natiirliche Ausreife nicht
erfolgte, mufl das Kraut 20 Tage vor dem geplanten Ernte-
termin geschlagen und chemisch vernichtet werden.

Die Kenntnis iiber Wundheilung und dic wiclitigsten Krank-
heitserreger ist Voraussetzung fiir die Gestaltung des opti-
malen Lagerklimas. Unmittelbar nach der Ernte sollten
besonders die bei feuchtem Wetter oder bei sehr feuchtem
Boden geernteten Kartoffeln entsprechend beliiftet werden.
Nach 14 Tagen beginnt dann die allmiihliche Abkithlung.
Jedes Beliiltungssystem mufll die interne Luftzirkulation er-
méglichen (Umluft) und je m3 eingelagerte Masse 50 Dbis
100 m? Luft/h liefern. Bic Wartung des Lagerhauses und vor
allem der Liiftung gehért in die Hénde eines gewissenhaften
und aufgesohlossenen Kollegen.
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