duktiven ErschlieBung bereits aulgewcendeter erlrags- und
leistungsunabhingiger Kosten gemessen werden.

In eiver inlensiv organisierten und industrieni@Big produzie-
renden Landwirtschaft gewinat diese Ukonomisierung der
eingesclzlen Produktionsfonds durch ihre maximale Aus-
lastung allergréfte Bedcutung, ja sie entscheidet kiinflig in
erster Linie iiber die Rentabilitdt der sozialistischen Land-
wirtschaftsbetriebe.

Zusammenfassung

Die iin Beitrag angestellten Untersuchungen fithren zu lol-

genden SchiuBlolgerungen:

1. Die kiinftige Schaffung von Trockenwerken und Spezial-
betrieben fiir Trockengriinproduklion sollte bei stand-
ortgerechler Konzentration in Form von technologisch be-
ariindeten Produklionscinleiten vor allem i Rahmen
von Kooperationsgemeinschalten durch gemeinsame In-
vestitionen erfolgen.

2. Die hohe l'estkostenbelastung der Trockengrimproduktion
erfordert eine rationclle Auslastung der in den Trocken-
werken vergegenstandlichten Produktionslonds wund macht
betrichsékonomische MaBnahmen zur méglichst kontinu-
ierlichen Rohstolferzeugung notwendig.

Probleme der Hilsenfruchttrocknung

1. Bedevtung der Hiilsenfruchttrocknung

Hohere Getreide- und Fullermittelproduktion in den sozia-
listischen Landwirtschaftshetricben der DDR ist eine der
wichligsten Voraussclzungen [iie die Erhéhung des Aulkom-
meuns in der Viehwirtschaft. Flierbei gill es vor allem, den
LiweiBmangel in den Fullerrationen der Tiere zu besciligen
und die Futtergrundlage stindig zu verbessern. ISine Mog-
lichkeil zur Losung dieser wichitigen Aulgabe stellt die Ver-
wendung ciweiBhaltiger Kérnerlriichte in den Futterrationen
dar. Hierfiir besonders geeigaet sind Futlerlupinen, Lirbsen
und Fultterbohuen, die nach [L] einen lretrag bis zu 30 bis
40 dtfha Kornmasse bringen konnen. Eiu Haupunangel, der
es auller Ertragsunsicherheit und mangelnder Platzfestigkeit
den landwirtschaftlichen Betrieben ratsain erscheinen l1aBt, die
Aunbauflichen fiir diese Iruchtarten nicht wesentlich zu ver-
groBlern, ist darin begriindet, daBl bei der Ernte, T'rocknung
und Lagerung groBe Verluste aulireten konnen. Nach HHALL
[2] Letragen die Verlusie bei der Ernte von Hilsen[richlen
selbst bei schonendster Behandlung etwa 309, Dicse Ver-
luste konnen durch unsachgemilie Trocknung und Lagerung
noch bedeutend anstcigen. So wird der grolle Vorteil, der sich
aus der Verwendung wirtschallscigener l'utlermittel durch
den Anbau von Hillsenfriichten crgeben kéunte, wieder aufge-
hoben.

2. Besonderheiten der Hulsenfruchttrocknung

Neben der Erntetechnologie, die verdndert werden muf3, ist
¢s besonders die Trocknung, die es gestattel, die erheblichen
Verluste an Kornmasse in Grenzen zu hallen.

Das Trocknen vou Hilsenfrichten ist ein sehr komplizierter
technologischier ProzeB, denn bedingt durch ithren biologischen
Aufbau — héherer Proteingehalt (bis 25 Y nach [3]) als Ge-
treide, wobeli Starke nur bei einigen Arten als kleiner Anteil
enthalten ist — neigen diese Lriichte schr stark zum Platzen,
wodurch ihre Keimlihigkeit verloren geht. Geplatzie Sinen
geben auBerdem Mikroorganismen und Insekten besscre An-
griffsmoglichkeiten, was die Lagerungsverlusie crhéhen kann.

* Seklion Landlechnik der Universiliit Rostock
(Dircktor: Dr.-Ing. CH. EICHLER)
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3. Die angeslelllen Untersuchungen berechtigen zu dem &ko-
nomischen Schlull, Spezialbetriebe [iir Trockengriinpro-
duktion auf der Grundlage von kooperativen Beziehungen
moglichst ohne Milchvieh und insgesaml viehschwach zu
organisieren sowie mit Beregnungseinsatz zu kombinieren.

A. Die kooperative Zusammenarbeit der ersten Stulenpro-
duzenten (Erzeugerbetriebe) mit dem zweiten Stufenpro-
duzenten (Verarbeitungsbetrieb) muB auf Vertragsbasis
crfolgen und beide Kooperationsparlner miissen iiber
dkonomische Hebel an einer maximalen Auslastung des
I'rockenwerks matericll interessierl werden.
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ITinzu kommt, dafl die gecrnteten Korner eine Feuchte bis zu
30 Y aulweisen und deslalb schnell auf cine Lagerleuchte
von ctwa 15 9%, herabgetrocknel werden miissen. Die Lager-
lihigkeit ist erst ab einer Kornleuchtigkeil von 14 bis 15 %,
gesichert, wie es die Sorptionsisothermen fiir eine Lageriem-
peratur von 20°C nach [4] (Bild 1) bewiesen. MALTRY/
POTKE [3] geben an, daB bei der Hiilsenlruchttrocknung ein
maximaler Feuchteentzug von 3%, je Durchgang durch den
Trockner nicht iiberschritten werden sollte. Durch diese Lin-
schrinkung wird der Trockhungsprozell sehir kosten- und zeil-
aufwendig. In einer Forschungsarbeit in der Sektion Land-
technik wird deshalb untersucht, unter welchen Bedingungen
cin héherer Feuchteenizug je Durcigang zu ermdéglichen wiire.

Die Trocknung dieser Fruchtart macht auBerdem kompliziert,
daB die Trocknungsgeschwindigkeit der Hiilsenfriichte bei
gleicher Lnergiezuluhr betrdchtlich geringer ist als bei der

2L /
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3ild 1. Sorplionsisothermen von IHiilsenfriichien — nach MIZKUNAITIS
[4], filr tp, = 20°C
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Bild 2. Vergleich der Trocknungsgeschwindigkeit einiger landwirtschaft-
licher Produkte — nach KREYGER [5]; a Kohlsamen, b Zucker-
ritbensamen, ¢ Hafer, d Roggen, e Weizen, f Lupinen, g griine
LErbsen, h Bohnen

Tafel 1. Stalistischer Zusammenhang zwisehen Trocknungsgeschwindig-
keit und Kornfeuchte (Trocknungsgeschwindigkeit von Weizen
mit 18 Y, Feuchte als 100 angenommen) nach KREYGTFER [5]

TFeuchle (%)

Fruchtart 22 20 18 16 14

Bohnen 70 40 25 ‘15 8
Erbsen 95 55 35 23 15
Mais 135 90 50 30 15
Lupinen 165 95 55 35 20
Weizen 210 150 100 65 35
Roggen 225 175 115 70 35
Hafer . 450 250 150 100 60
Zuckerrriibensaat 1650 1200 800 500 300
Kohlsaat - 1500 1150 800 500

Tafel 2, Hochstzuldassige Korntemperaturen in  Abhiingigkeit vom
Feuchtegehalt fiir Saatgiiter nach SPRENGER [8]

Feuchtegehalt %] 16 17 18 19 20 21 22 23 24
Gutstemperatur [°c) 49 46 43 40 38 36 34 32 30

Getreidetrocknung o. a., wie Untersuchungen von KREYGER
5] beweisen (Bild 2). Die Relationen zwischen diesen Trock-
nungsgeschwindigkeiten konnen Tafel 1 entnommen werden.
Danach trocknen Hiilsenfriichte 4 bis 6mal langsamer als
Getreidearten, die zu den ,,normal® trocknenden Kornerfriich-
ten gerechnet werden.

3. Kritische Trocknungstemperaturen
von Hulsenfriichten

Um die Qualitdtseigenschaften der geernteten Ifriichte zu er-
halten, muB der landwirtschaftliche Betrieb méglichst schnell
die Feuchtigkeit soweit herabsetzen, daBl die Frichte lager-
fahig werden. Das ist moglich durch die Anwendung héherer
Trocknungsraten, die wesentlich von den verwendeten Trock-
nungstemperaturen abhiingen. Dieser Erhéhung der Trock-
nungstemperaturen sind aber biologische (Keimfihigkeit und
Triebkraft) Grenzen gesetzt. Allgemein gilt der Grundsalz:
Die Korntemperatur sollte um so niedriger sein, je hsher
der Wassergehalt ist und je linger die Trocknungsperiode
dauert.

Wie bereits gezeigt, zahlen die Hiilsenfriichte zu den ,lang-
sam® trocknenden Fruchtarten. Sie sind also einer bestimm-
ten Temperatur linger ausgesetzt als ,normal® trocknende
Friichte, um einen bestimmten Trocknungseltekt zu erzielen.
Daraus kann man ableiten, daf diese ,langsam® trocknenden
Friichte mit geningeren Lufttemperaturen getrocknet werden
miissen, als ,normal“ oder ,schnell® trocknende K&rner-
friichte. Die Trocknungsdauer wird dadurch relativ verldn-
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gert und die Trocknungskosten steigen. Werte fiir kritische
Korntemperaturen, die von LINDBERG und SURENSEN [6]
fiir Kornerfriichte allgentein angegeben werden, sind deshalb
fiir langsain trocknende Kérnerfriichte nicht giiltig. Auch
Werte von PTICYN, die MALTRY ([7] verdllentlichte, gelten

nur fiir Getreidearten.

TFiir die Trocknung von Hiilsen[riichten kénnen kritische
Korntemperaturen von SPRENGER [8] herangezogen wer-
den, die dieser fiir Saatgiiter anfithrt (Tafel 2). Diese Werte
sttmmen gut mit Erfahrungswerten iiberein, die andere
Autoren fiir die Hiilsenfruchttrocknung empfehlen:

Fiir die Trocknung von Bohnensamen gibt UKOLOW [9] an,
dafB die Lufttemperatur bei relativen Luftfeuchtigkeiten von
60 bis 65 %, nicht héher als 25 bis 35 9 betragen soll. Diese
Werte bestiitigt auch KREYGER ([10], wihrend KOLYSEW
[14] Temperaturen von 40°C bei Feuchten iiber 20 9%, und
45°C bei Feuchten unter 209, fiir zulissig ansicht.

Fir Enbsen soll nach KREYGER [10] die Lufttemperatur
40 °C nicht iiberschreiten.

Tiir die Lupinentrocknung fiihct NELIPOWITSCH [11] an,
daB bei Feuchten iiber 20 %, in den ersten zwei Stunden
30°C, in den niichsten zwei Stunden 35°C und in der weite-
ren Trocknungszeit 45 °C verwendet werden kénnen. Damit
wiirde man dem bereits formulierten Grundsatz Rechnung
tragen, daf} trockenere Giiter héheren Temperaturen aus-
gesetzt werden kénnen.

Giinstiger ist es jedoch, sich an den Werten zu orientieren,

die KREYGER [12] verdffentlichte, weil hier auer der Korn-

temperatur auch die Anfangsfeuchte und die Dauer der Tem-

peratureinwirkung beriicksichtigt werden (Tafel 3). Diese

LErgebnisse besagen, dall

a) eine Trocknungstemperatur von 40°C 3 bis 4 h lang von
allen Friichten ohne Keimfihigkeitsminderung ertragen
werden;

b) Trocknungstemperaluren von 50 °C nur bei Lupinen wih-
rend 2h Trocknungsdauer angewendet werden kénnen;

¢) Temperaturen von mehr als 50 °C von keiner der ange-
fithrten Fruchtarten vertragen werden.'

4. Erfahrungen bei der Trocknung
von Hilsenfrichten in der Praxis

»langsam® trocknende Kérnerfriichte brauchen fiir den Trock-
nungsprozef} teilweise erheblich lingere Zeit als das bei ,nor-
mal“ oder ,schnell* trocknenden Friichten der Fall ist.
KREYGER [12] lehnt deshalb den Einsatz von kontinuier-
lich arbeitenden Trocknern fiir Hiilsenfriichte ab. Als Be-
griindung fiihrt er an, daB die AbmaBe eines derartigen
Trockners unpraktisch gro8 werden, die Trockner unwirt-
schaftlich arbeiten und nur eine geringe Kapazitit haben
konnen. Langsamtrocknende Friichte sollen deshalb in Salz-
oder Bodentrocknern bei groBen Lagerdicken getrocknet wer-
den, um so eine bessere Sittigung der Trockenluft zu errei-
chen, Praktische Werte, die einen Zusammenhang zwischen

Tafel 3. Keimfihigkeitsbeeintrichtigung in Abhingigkeit von der
Korntemperatur, der Temperatureinwirkungszeit und des
Feuchtegehalls unter statischen Bedingungen nach KREYGER

5]
Fruchtart Feuchte- Korntemperatur °C
gehall
% 30 ° 40 ° 50 ° 60 ° 70 °
Erbsen 12 4 ht 4 ht 2 ht 1,5 ht 15 min?
15 4ht  4ht 2 ht 1,5 h? 15 min?
21 3 ht 3 ht 0,5 h? 10 min2 10 min?
Lupinen 10 4 ht 4 ht 2 ht 1,5hz 1 h?
14 4 ht 4 ht 2 ht 1,5 h?2 0,5 h?
19 3 ht 3 ht 2 ht 0,5 h2 10 min?
Bohnen 12 4 ht 4 ht 2 ht 1,5 ht 15 min?
16 4 ht 4 ht 2 ht 15 min? 10 min2
24 3 ht 3 ht 1 ht 10 min? 10 min?

! ohne Beeintrichtigung der Keimféahigkeit
2 it Beeintriichtigung der Keimfahigkeit
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Lagendicke, Luftvorwirmung und erforderlicher Lultmenge
angeben, sind in Tafel 4 aulzefithret. Dic  entsprechenden
Werte Tir die Kaltlulticocknung nennt Tafet 5. Diese An-
gaben Dbestitigen die Empflehlungen, die zur Bodentrocknung
von ITitlsen{riichten vom TIS Department of Agriculture [13]
(Talel 6) herausgegeben wurden. Dieser Quelfe kénnen aufier-
dem die notwendigen Taofulriicke entnommen werden, um
den Stromungswiderstand in der Schiitiung zu iiberwinden.

[Fast alle angefithrten Verfasser stellen den groBien Wert der
Zavischenlagerung speziell bei der Hiilsen[ruchttrocknung her-
aus. Diese Zwischenlagerzeit soll einen Feuchtigkeitsausgleich
zwischen Korninnerem und Oberfliche bewirken. Avf diese
Weise wirkt man der Neigung der Hiilsenfriichte zum Plat-
zen entgegen und erhiilt die Keimfiahigkeit. Zur Bestimunung
der optimalen Daucr der Zwischenlagerung bei der Trocknung
von Hilsenfriichten wurden von MIZKUNAITIS [4] Versuche
durchgeflithrt, deren Ergebnisse Bild 3 enthiilt. Danach ist
beveits nach einer Zwischenlagerung von 12 h der Feuchtig-
keitsausgleich  zunv groBen Teil abgeschlossen und 24
Zwischenlagerung reichen auf jeden Fall aus, um den Feuch-
ligkeilsausgleich zu beenden. Diesc Ergehnisse bestitigt
KOLYSEW [14], der fiir Bohnen eine Zwischenlagerzeit von
mindestens 5 bis 6 h empfiehlt. Er weist aber anch daraufl
hin, dall Dbet zu kurzen Zwischenlagerzeiten Keimflihigkeit
und IKeimenergie absinken.

5. Vorschlag von MIZKUNAITIS zur rationelleren
Gestaltung der Hilsenfruchttrocknung

Nach Uutersuchungen von MIZIKUNAITIS [4] [15] miissen
filr die Wahl des Trocknungsverfahrens bei der Trocknung
von Hiilsenfriichten Temperatur des Trocknungsmittels und
\Wirmebestindigkeit der Koérner besonders beriicksichtigt
werden. Mit dem Sinken des Feuchtigkeitsgehaltes verbessert
sich die Wirmebestindigkeit der Hiilsenfriichte entscheidend.
Bei der Wahl des Trocknungsverfahrens bietet sich deshall
das Gegenstromverfahren an, daf} diesen technologischen Be-
sonderheiten der Trocknung Rechnung triigt. Hinzu kommut,
dafl die Kérner, die im Gleichstrom getrocknet wurden, stark
zrum Platzen neigen. Selbst bei Erhshung der Schichtdicke
im Gegenstrom verlief die Trocknung gleichmiBig, das Trock-
nungspotential des Trockenmittels wurde besser ausgenutzt,
was sich sehr giinstig aul den Wirmewirkungsgrad aus-
wirkt.

Bild 3. Tecuchtigkcitsausgleich in Abhiingigkeil von der Dauer der Zwi-
schenlagerung bei Hiilsenfriichlen nach Versuchen von MIZ-
KUNAITIS [4]; a Bohnen, b Erbsen, ¢ Lupinen
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Bild 4

Schema der von MIZKUNATTIS [4] vorgeschla-
genen Gegenstromtrocknungsanlage fiic Hiilsen-
frichte. a kegelformige Trockenkammer, b Ring-
raum, c¢ netzlérmiges Rohr, d kegelférmiger
1etlektor, e Fiillhals, j Teleskoprohr, g Lufl-
crhitzer, h Gebldase, i Zuteilschleuse, zugehdrige
MeBeinrichtung, & Fiillstandsgeber, [ Tempera-
turregler, m JFeuchtcfiihler, n Thermoeleraent

Tafel 4. Zusammenhang zwischen Lagendicke, Luftmenge und Luft-
vorwiirmung bei der Lagentrocknung von [Hitlsenfruchtsaatgut
nach KREYCGER [5)

Laltvor- Feuchtegehalt von Erbsen Bemer-
witrmung °C 20 22 24 26 28 30 kungen
2,5 1,75 1,25 1,0 0,75 0,60 A
5 R0 150 280 400 530 670 B
200 260 A50 A00 400 400 C
1,5 1,26 1,0 1,0 0,75 A
10 170 240 400 500 670 — 13
250 300 400 500 500 — (
[Fenchtegehalt von Bohnen
2,5 1,75 1,25 1,0 0,75 0,60 A
B ] 30 150 280 400 530 670 B
200 260 350 400 400 400 C
A\ — maximale Lagendicke in m
B — minimale Lultmenge in m3/m3 . h

— minimale Luftmenge in m3/m?. h

Tafel 5. Zusammenhang zwischen Lagendicke und Luftmenge bei der
Kaltlufttrocknung von Iliilsenfriichten nach KREYGER 5]

Luftvor- Feuchtegehalt der Llilsenfrichte

wiirmung °C 19 20 22,5 25 29,5 30 Bemer-
kungen

4,0 3,0 2,5 2,0 %5 1,0 A

0 75 120 200 300 450 650 B

300 360 500 600 630 650 C

3,0 2,5 2,0 1,5 1,26 — A

2 ] 80 120 200 180 — B

180 200 240 300 350 — C

A — maximale Lagendicke in m
— mininale Luftmenge in m3/m3. h
C — minimale Luftmenge in m3/m?2. h

o=

Tafel 6. Zusammenhang zwischen Luftmenge, Schichthéhe und erfor-
derlichem statischen Dyuck bei der Hilsenfruchttrocknung und
unterschiedlichen Anfangsfeuchten nach [3]

Feuchte Schichthdhe empf, Minimal- Statischer Druck
luftrate

%y m m?/m3- h kp/m?2

25 1,2 265 17,8
1,8 265 40,6

20 1,8 157 22,8
2,4 157 38,1

18 1,8 106 15,2
2,4 106 22,8
3,6 106 55,9

16 2,4 52 42,7
3,6 52 25,4
4,8 52 40,6

Ausgehend von diesen Erkenntnissen schligt MIZKUNAITIS
[4] [16] vor, Satz- und Gegenstromtrocknung zu kombinie-
ren, um so einen méglichst optimalen Wiarmecausnutzungs-
grad zu erreichen. Es wurde ein entsprechender Trockner ent-
wickelt (Bild 4); in ihm rifft diec Trocknungsluft mit holier
Temperatur und geringer relativer Feuchte im unteren Teil
der kegelfsrmigen Trockenkammer auf beveits weilgchend
abgetrocknetes Gul, wiithrend das noch fecuchte Gut mit T.ufl
geringerer Temperaturen und hoherer relativer Feuchte ge-
trocknet wird. Dic Geschwindigkeit des Trockenmittels ver-
dndert sich entsprechend der Verinderung des Querschnittes
mit der Héhe der Trockenkammer. Je nach Anfangsfeuchte
laBt sich die Einwirkungsdauer des Trockenmittels durch
Verschieben des Teleskoprohrs und damit Verinderung der
Schichthohe im Trockner becinflussen. Der Trocknungsprozefd
1aBt sich auBerdem durch die eingeselzlen MeBwertgeber
leicht automatisieren.

Vor- und nachgeschaltete Bunker kénnen beliillet werden,
was zu besserer Ausnutzung der crwiirmten Toft und heohe-
rem Trocknungselfekt fiihrt.

Bild 5

Technologisches Schema der Gesamlanlage von
MIZKUNAITIS {16]; a und c¢ beliiftcte Vorrats-
hunker, b Gegenstromtrockner, d Kornkasten

D d
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Ein Gesamtschema der Anlage zeigt Bild 5. Fiir die Berech-
nung ciner derartigen Anlage werden in [I6] dic Grund-
Jagen angegeben.

6. SchluBbemerkungen

Die Trocknung von Hiilsenfriichten gestaliel sich durch ihre
spezifischen Figenschaften kompliziert. Als wichiige lorkennt-
ms mul} heachtet werden, dafl Hilsenfriichte zu Beginn des
Trocknungsprozesses keiner intensiven Wirmebehandlung
ausgesetzt werden diivfen, da sie leicht zumn Platzen neigen.
Man sollte deshalb dic Intensitat der Trocknung erst nach
ciner bestimmten Zeit erhihen. Die zeilweise Unterbrechung
des Trocknungsprozesses hat sich als sehr giinstig erwiesen,
well sie einen Feuchtigkeltsausgleich zwischen Iorninnerem
und Hiille eemaglicht, wodurch die Qualitidt der I<srner erhal-
ten bleibt. Als Trocknungsverfahren kann deshalb die Satz-
trocknung empflohlen werden. Neben Hinweisen zu deren
Durchfithrung wurde iber eine Moglichkeit informiert, mit
Hilte der Gegenstromirocknung einen konbinuierlichen und

» . 13 [ .
damit 6konomischeren Trocknungsablaufl zu erreichen.
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1. Einleitung

Fiir die analytische Bedeutung physikalischer Vorginge hei
landwirtschaftlichen Arbeitsprozessen ist es von groler
Bedeutung, dal} dic landtechnische Stolfkunde Werte cr-
mittele, die fiir derartige Berechnungen unerlidflich sind.

Speziell fiir die Berechnung der Wiirme- und Stoffaustausch-
vorgiange bei der Trocknung von Kérnerfriichten spielt die
Kenntnis der speziflischen Wiirme der zu untersuchenden
Triichte eine schr wichtige Rolle. Das triflt im besonderen
aul die Trocknungsvorginge beim Trocknen von Tlilsen-
friichten zu, die sich wegen der geringen Trockmungsge-
schwindigkeit dicser Tritchte kompliziert gesialten (s,
KREYGER [1]).

Die Kenntnis dieser GréBe gibt nnter anderem die Méglich-
kkeit, mit hinreichender Genauigkeit die Warmebestandigkeit
grobkérniger Samen zu bestimmen, wie das PTIZYN [2]
mit nachfolgender Formel vorschliigt: i

2350
= - - 23 ——— 4+ 20— 101g *
ca (100 —1) + 1
Darin bedeuten:

tzw  zulissige Koérnertemperatur

ca spez. Wirme des absolut trockenen Samenma-
terials

{ Anfangsfeuchte der Samen

T Daucr der zulidssigen Temperatureinwirkung in min

Sektion Landtechnik der Universitdt Roslock
(Direktor: Dr.-Ing. CH., EICHLER)
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Die spezifische Wdrme von Hiilsenfriichten

Aul diese Weise ist cs méglich, in jedem Betriehb nach Be-
stimmung der Anfangsfeuchte der Samen und Ablesen der
spezifischen Wirme, die zuldssige Korntemperatur fiir jede
Dheliebige Durchlaufzeit der zu trocknenden Samen durch
den Trockner zu bestimmen. So ist die Gewiihr gegeben, dal}
es hei der Trocknung zu keiner Beeintriichtigung der
Keimlihigkeit kommt.

2. Charakterisierung des untersuchten Materials

Tiir die Untersuchung der spezifischen Wirme von TTiilsen-
friichten standen folgende Sorten zur Verfiigung:

Speiscerbsen — Sorte Nordsaat Iz
Ackerbohinen= Sorte Firbo H=

SiiBlupinen = Sorte Bianca Iz

Die Werte wurden im TFeuchtebereich 10 bis 30 9/, und bet
Temperaturen von 20, 30, 40 °C gewonnen. Zur Charakte-
risierung des untersuchten Materials sollen die Grélen:
Schittdichte, Substanzdichte, 1000-Korn-Masse und die
Korngroflenzusammensetzung dienen, die in Tafel 1 und 2

zusammengestellt sind (HOCHBERGER [3])

Die Schiittdichte wurde mit dem Getreideprober 0,251
BSW 720 fiir jeweils 5 Proben bestimmt, die Substanzdichte
ergab sich ans der Bestimmung des Hohlraumvolumens
mit einem Luftpyknometer und die 1000-Korn-Masse durch
Auswicgen der abgezihlten Kérner. Die Bestimmung der
KorngroBenzusammensetzang erfolgte mit Hilfe einer Sieb-
maschine Typ ,,Elgersburg** mit Priifsicben nach TGL 0-1170.
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